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Jaén, 02 de febrero de 2026.

VISTOS:

La Resolucion de Comision Organizadora N® 821-2025-CCO-UN], de fecha 10 de noviembre de 2025;
Carta N° 003-2025-UN]J/C, de fecha 30 de diciembre de 2025, emitido por el Coordinador del Proyecto
RSU; Acta de Evaluacion Informe Final Proyecto-CD: “Valor Agregado de la Cascara de Naranja y la
Calidad de Vida de las Familias del Distrito de Cumba, Provincia Utcubamba, 2025, de fecha 29 de
diciembre de 2025; Oficio N° 007-2026-UN]J/VPA/DRSU, recepcionado con fecha 26 de enero de 2026,
emitido por el Director de Responsabilidad Social Universitaria; Oficio N°® 107-2026-UNJ/VPACAD, de
fecha 29 de enero de 2026, emitido por la Vicepresidenta Académica; Acuerdo N° 108-2026-SO-CCO-
UNYJ, de Sesion Ordinaria N° 004-2026-SO-CCO-UN]J, de fecha 02 de febrero de 2026, y;

CONSIDERANDO:

Que, conforme al Cuarto parrafo del Articulo 18° de la Constitucion Politica del Estado, concordante con
el Articulo 8° de la Ley N® 30220-Ley Universitaria, asi como con el Articulo 6° del Estatuto de la
Universidad Nacional de Jaén, el Estado reconoce la autonomia Universitaria en su régimen normativo, de
gobierno, académico, investigaciéon administrativo y econémico;

Que, a través del Articulo 29° de la Ley N° 30220-Ley Universitaria, establece que: “La Comision
Organizadora tiene a su cargo la aprobacion del estatuto, reglamentos y documentos de gestion académica
y administrativa de la universidad, formulados en los instrumentos de planeamiento, asi como su
conduccién y direccion hasta que se constituyan los 6rganos de gobierno, de acuerdo a la citada Ley”;

Que, el numeral 5.2 de la Resolucion Viceministerial N°® 244-2021-MINEDU, de fecha 27 de julio de
2021, modificado por Resoluciéon Viceministerial N° 055-2022-MINEDU, y la Resolucion Viceministerial
N° 053-2023-MINEDU, establece que, la comisién Organizadora tiene a su cargo la aprobacién del
estatuto, reglamentos y documentos de gestion académica y administrativa de la universidad, formulados
en los instrumentos de planeamiento; asi como, la conduccion y direccion de la universidad hasta la
constitucion de los 6rganos de gobierno;

Que, mediante la Ley N° 27658-Ley Matco de la Modernizacion de la Gestion del Estado, se faculta a las
entidades, regular sus procesos para la obtencion de mayores niveles de eficiencia a fin de brindar una
mejor atencion a la ciudadania, priorizando y optimizando el uso de recursos publicos;

Que, a través del Articulo 1° del Texto Unico Ordenado de la Ley N°® 27444-Ley de Procedimiento
Administrativo General establece que: “Los actos de administracion interna de las entidades estan
destinadas a organizar o hacer funcionar sus propias actividades o servicios; los mismos que son regulados
por cada entidad con sujecién a las disposiciones del Titulo Preliminar de la Ley N°® 27444 y aquellas
normas que lo establezcan’;

Que, mediante el numeral 73.3 del Articulo 73° del mismo cuerpo normativo, sefiala que: “Cada Entidad
es competente para realizar tareas materiales necesarias para el eficiente cumplimiento de su misién y
objetivos”;

Que, a través del Articulo 124° de la Ley Universitaria, Ley N° 30220 establece que: “La Responsabilidad
Social Universitaria es la gestién ética y eficaz del impacto generado por la universidad en la sociedad
debido al ejercicio de sus funciones: académica, de investigacion y de servicio de extension y patticipacion
en el desarrollo nacional en sus diferentes niveles y dimensiones; incluye la gestién del impacto producido
por las relaciones entre los miembros de la comunidad universitaria sobre el ambiente, y sobre otras
organizaciones publicas y privadas que se constituyen en partes interesadas. La responsabilidad social
universitaria es fundamento de la vida universitatia, contribuye el desarrollo sostenible y al bienestar de la
sociedad. Comprende a toda la comunidad universitaria”. Asimismo, mediante Articulo 125° establece
que: “Cada universidad promueve la implementacién de la responsabilidad social y reconoce los esfuerzos
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de las instancias y los miembros de la comunidad universitaria para este proposito; teniendo un minimo de
inversion de 2% de su presupuesto en esta materia y establecen los mecanismos que incentiven su
desarrollo mediante proyectos de responsabilidad social, la creacion de fondos concursables para estos
efectos. El proceso de acreditacion universitaria hace suyo el enfoque de responsabilidad social y lo
concretiza en los estindares de acreditacion, en las dimensiones académicas, de investigacion, de
participacion el desarrollo social y servicios de extension, ambiental e institucional, respectivamente”;

Que, mediante el Articulo 498° del Reglamento General de la Universidad Nacional de Jaén, aprobado
mediante Resolucion N° 75-2016-CO-UN]J, de fecha 10 de marzo de 2016, establece que: “La
responsabilidad social universitaria es la gestién ética y eficaz de la prevencién y mitigacion de impactos
que genera la Universidad en la sociedad debido al ejercicio de sus funciones académicas, de investigacion,
servicios de extension, participacion en el desarrollo regional y nacional; incluye las relaciones entre los
miembros de la comunidad universitaria, con otras organizaciones publicas y privadas y el ambiente”;

Que, a través del Articulo 176° del Estatuto de la Universidad Nacional de Jaén, aprobado mediante
Resolucion N° 304-2020-CO-UN], de fecha 29 de septiembre de 2020, establece que: “La UN]J promueve
la implementacién de la Responsabilidad Social Universitaria y reconoce los esfuerzos de las instancias y
los miembros de la comunidad universitaria para este proposito, estableciendo los mecanismos que
incentiven su desatrollo a través de proyectos especificos y la creaciéon de fondos concursables para estos
efectos, a través de la suscripcién de convenios con organismos representativos de la comunidad e
instituciones publicas o privadas; estableciendo para el ejercicio de esta funcién un minimo de inversion
del 2% de su presupuesto”;

Que, mediante la Resolucion N° 333-2021-CO-UN]J, de fecha 15 de octubre del 2021, se resuelve,
APROBAR la Politica de Responsabilidad Social Universitaria;

Que, a través del Articulo 36° del Reglamento de Responsabilidad Social Universitaria de la Universidad
Nacional de Jaén, aprobado con Resolucion N° 028-2022-CO-UN], de fecha 27 de enero de 2022,
establece que: “La Direcciéon de Responsabilidad Social Universitaria promueve la implementacién de un
campus saludable, solidario y sostenible que considere la ética y buen gobierno institucional, la gestion
ecoeficiente y ambientalmente responsable; asi como el desarrollo personal y profesional en el puesto de
trabajo con equidad e inclusion social”;

Que, mediante el Articulo 66° del Reglamento de Responsabilidad Social Universitaria de la Universidad
Nacional de Jaén establece que dentro de las obligaciones de los responsables de las propuestas y/o
iniciativas de responsabilidad social universitaria tenemos: a. Informar periédicamente a los Comités de
responsabilidad Social y la DRSU, sobre el desarrollo de los proyectos contemplados en el Plan anual RSU
de cada Escuela, b. Comunicar cualquier imponderable, suceso imprevisto o modificacién que altere el
desarrollo del proyecto, exponiendo los motivos, c. No abandonar el proyecto bajo ninglin concepto y d.
Presentar el informe final;

Que, a través del Articulo 79° del mismo cuerpo normativo sefialado en el parrafo precedente establece
que: “T'odo proyecto de RSU debe ser aprobado por la DRSU y concluye con la presentacién del Informe
Final de ejecucion segin esquema del Anexo 3. Dicho informe es revisado y aprobado por la DRSU”;

Que, con la Resolucion de Consejo de Comision Organizadora N? 576-2025-CCO-UN], de fecha 19 de
agosto de 2025, emitido por el Presidente de la Comisién Organizadora de la Universidad Nacional de
Jaén, se resuelve RECONFORMAR el “Consejo Directivo de Responsabilidad Social Universitaria de la
Universidad Nacional de Jaén”, conforme al siguiente detalle:

CONSEJO DIRECTIVO DE RESPONSABILIDAD SOCIAL UNIVERSITARIA
Nombres y Apellidos DNI Ambito de Accién al que Representa
Dra. Irma Rumela Aguirre Zaquinaula 18145876 Directora
Lic. Psic. Nohemi Rocio Fonseca Loayza 27750980 Gestién Organizacional
Pégina 2 de 4

Carretera Jaén - San Ignacio Km. 24, Sector Yanayacu




S\I\CA DEL -
& % UNIVERSIDAD NACIONAL DE JAEN \|
- Creada por Ley N° 29304
COMISION ORGANIZADORA
“Afo de la Esperanza y el Fortalecimiento de la Democracia” UNIVERSIDAD
NACIONAL DE JAEN
N° 099-2026-CCO-UNJ 02-FEBRERO-2026
Mg. Marcos Antonio Gonzales Santisteban 41693694 Formacién
Dra. Rosario Yaqueliny Llauce Santamaria 43984456 Investigacion
Dr. Freddi Roland Rodriguez Ordoriez 41472196 Participacion Social

Que, mediante la Resolucién de Comision Organizadora N° 821-2025-CCO-UN]J, de fecha 10 de
noviembre de 2025, se resuelve, APROBAR el Proyecto de Responsabilidad Social Universitaria
Autofinanciado 2025, denominado: “VALOR AGREGADO DE LA CASCARA DE NARANJA' Y
LA CALIDAD DE VIDA DE LAS FAMILIAS DEL DISTRITO DE CUMBA, PROVINCIA
UTCUBAMBA, 20257, el mismo que en anexo forma parte integrante de la presente Resolucion,
cuyos autores son los siguientes:

DOCENTES:
AUTORES DEPARTAMENTO ACADEMICO DNI
*M.Sc. Luis Rafael Tinedo Saavedra Ciencias Sociales y Humanidades 46094613
Dr. Hubert Luzdenio Arteaga Mifiano Ingenieria de Industrias Alimentarias 40750321
Mg. Frans Fuentes Maza Ingenieria Mecanica y Eléctrica 41680456

*Docente Responsable

Que, a través de la Carta N° 003-2025-UN]J/C, de fecha 30 de diciembre de 2025, el Coordinador del
Proyecto RSU alcanza a la Directora de Responsabilidad Social Universitaria, el Informe Final de Proyecto
de Responsabilidad Social Universitaria Autofinanciado: “Valor Agregado de la Cascara de Naranja y la
Calidad de Vida de las Familias del Distrito de Cumba, Provincia Utcubamba, 20257, para su tevision
y aprobacion. Asimismo, solicita realizar las gestiones para el reconocimiento y felicitacién a los
participantes;

Que, mediante el Acta de Evaluacién Informe Final Proyecto-CD: “Valor Agregado de la Céscara de
Naranja y la Calidad de Vida de las Familias del Distrito de Cumba, Provincia Utcubamba, 20257, de
fecha 29 de diciembre de 2025, susctito por los integrantes del Consejo Directivo de Responsabilidad
Social Universitaria en el cual llegaron a la conclusion que el citado Informe Final del Proyecto cumple
con los critetios establecidos en el Reglamento de Responsabilidad Social Universitaria, aprobado
mediante Resolucion N° 028-2022-CO-UN]J, por lo que aprueban por unanimidad la validacién del
Proyecto;

Que, con el Oficio N°® 007-2026-UNJ/VPA/DRSU, recepcionado con fecha 26 de enero de 2026, el
Director de Responsabilidad Social Univetsitaria alcanza a la Vicepresidenta Académica, el Informe Final
de Proyecto de Responsabilidad Social Universitaria Autofinanciado 2025: “Valor Agregado de la Cascara
de Naranja y la Calidad de Vida de las Familias del Distrito de Cumba, Provincia Utcubamba, 2025”. Del
mismo modo, indica que, con el apoyo del Consejo Directivo RSU ha sido revisado, observado y
valorado, el citado Informe Final. Asimismo, hace llegar en archivo adjunto el Informe Final, para su
conocimiento y aprobacién mediante acto resolutivo;

Que, mediante el Oficio N° 107-2026-UN]J/VPACAD, de fecha 29 de enero de 2026, la Vicepresidenta
Académica remite al Presidente de la Comision Organizadora de la Universidad Nacional de Jaén, el
Informe Final de Proyecto de Responsabilidad Social Universitaria Autofinanciado 2025: “Valor
Agregado de la Cascara de Naranja y la Calidad de Vida de las Familias del Distrito de Cumba,
Provincia Utcubamba, 2025, para su conocimiento, set tratado en Sesion de Comision Organizadota y
aprobado mediante acto resolutivo;

Que, el pleno de la Comisién Organizadora de la Universidad Nacional de Jaén, en Sesion Otdinaria
N° 004-2026-SO-CCO-UN], de fecha 02 de febrero de 2026, emite el siguiente: Acuerdo N® 108-2026-
SO-CCO-UN]J, por UNANIMIDAD, APROBAR el Informe Final del Proyecto de Responsabihdad
Social Universitaria Autofinanciado 2025 “VALOR AGREGADO DE LA CASCARA DE
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NARANJA Y LA CALIDAD DE VIDA DE LAS FAMILIAS DEL DISTRITO DE CUMBA,
PROVINCIA UTCUBAMBA, 2025”, conforme al tenor de la parte resolutiva. NOTIFICAR a las

instancias correspondientes para su conocimiento y fines;

En uso de las facultades y atribuciones conferidas por el Articulo 18°, de la Constitucion Politica del Per,
la Ley N° 30220-Ley Universitaria, “Disposiciones para la Constitucién y Funcionamiento de las
Comisiones Organizadoras de las Universidades Publicas en Proceso de Constituciéon”, aprobada
mediante Resolucién Viceministerial N® 244-2021-MINEDU, modificada con Resolucion Viceministerial
N° 055-2022-MINEDU vy Resolucién Viceministerial N° 053-2023-MINEDU, el Estatuto de la
Universidad Nacional de Jaén, aprobado mediante Resolucion N° 304-2020-CO-UN]J, de fecha 29 de
setiembre de 2020, y; conforme a las atribuciones conferidas mediante Resolucion Viceministerial N© 119-
2024-MINEDU, de fecha 25 de octubre de 2024;

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO.- APROBAR el Informe Final del Proyecto de Responsabilidad Social
Universitaria Autofinanciado 2025: “VALOR AGREGADO DE LA CASCARA DE NARANJA'Y
LA CALIDAD DE VIDA DE LAS FAMILIAS DEL DISTRITO DE CUMBA, PROVINCIA
UTCUBAMBA, 2025”, el mismo que en anexo forma parte integrante de la presente Resolucién, cuyos
autores son los siguientes:

AUTORES DEPARTAMENTO ACADEMICO DNI
* M.Sc. Tinedo Saavedra Luis Rafael Ciencias Sociales y Humanidades 46094613
Dr. Hubert Luzdenio Arteaga Mifiano Ingenieria de Industrias Alimentarias 40750321
Mg, Fuentes Maza Frans Ingenieria Mecanica y Eléctrica 41680456
Virgen de la Asuncién Garcia Adrianzen Estudiante de la E.P. ITA 71865847
Sheyla Gianina Aguirre Zaquinaula Estudiante de la E.P. ITA 71638967
Saira Fiorella Huaman Calle Estudiante de la E.P. ITA 76828899
Merly Yackeline Melendres Herrera Estudiante de la E.P. IIA 71873917
Diego Anderson Monteza Heredia Estudiante de la E.P. ITA 73881951
Emerson Adilso Quiroz Llerena Estudiante de la E.P. ITA 75822078
Rosa Emperatriz Cruz Chinchay Estudiante de la E.P. ITA 60165406
Mireliz Milady Fernandez Pérez Estudiante de la E.P. IIA 74278009
Fioreli Jara Diaz Estudiante de la E.P. ITA 70900211
Darwin Willerly Pérez Vilchez Estudiante de la E.P. ITA 72431727
Neyla Yojani Pérez Villalobos Estudiante de la E.P. ITA 74249897
Rut Thalia Santos Callirgos Estudiante de la E.P. ITA 75161702
Yoel Tapia Tapia Estudiante de la E.P. IIA 76781429
Yoseli Lisbeth Terrones Pérez Estudiante de la E.P. IIA 75707374

*Docente Responsable

ARTICULO SEGUNDO.- NOTIFICAR la presente Resolucién a las instancias correspondientes para
su conocimiento y fines.

ARTICULO TERCERO.- DISPONER LA PUBLICACION en el Portal Web Institucional de la
Universidad Nacional de Jaén www.unj.edu.pe

REGISTRESE, COMUNIQUESE Y CUMPLASE.

L; jum\wmws JAEN
Dr. Seveping Apoijnat Ri 02;1}35{&‘
PRESIDENT,
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L RESUMEN EJECUTIVO

El presente informe tiene como objetivo determinar el valor agregado de la
cascara de naranja para mejorar la calidad de vida de las familias del Distrito de Cumba,
Provincia de Utcubamba, 2025; para ello, se utilizé un muestreo no probabilistico por
conveniencia, se tomé como poblacién y muestra a 30 alumnos de la institucién educativa
Cesar Abraham Vallejo Mendoza, ademas, se aplicé un cuestionario para analizar la
percepcion econdmica, caracteristicas socioecondmicas y calidad de vida, dichos
instrumentos fueron validados por tres expertos, asi mismo, el disefio utilizado fue no
experimental bajo un tipo de investigacién descriptiva; por consecuencia, los
resultados determinaron que la cascara de naranja contiene 4cido ascérbico (vitamina C),
4cido pantoténico y minerales como potasio, hierro zinc y boro, y el grado de pH se
encuentra entre 3 — 4; asi mismo, la actividad econémica que genera mayores ingresos es
la agricultura especialmente con la produccion de cacao, arroz y naranja, de hecho, tiene
limitado acceso a los servicios basicos y no hay oportunidades para generar valor
agregado de los productos originarios que siembran y comercializan; finalmente se
concluy6 que la cdscara de naranja del distrito de Cumba posee un alto valor agregado,
gracias a su contenido de fibra, pectina, aceites esenciales y antioxidantes, lo que la
convierte en una materia prima con potencial para diversas industrias, dado que se pudo
lograr obtener dos productos importantes que son el aceite esencial y harina, alternativas

viables para generar ingresos alternativos para las familias del Distrito de Cumba.
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IL. PROBLEMA

La universidad es una institucién sustentada en un fin supremo denominado:
formacién profesional y ello permite a los futuros hombres y mujeres mejorar la calidad
de vida de la sociedad en su conjunto, no obstante, existe relevancia plantear un proyecto
de responsabilidad social universitaria donde permita solucionar alguna problemética que
presenta la localidad, ademas se busca desarrollar valor a los productos originarios que

tienen un alto potencial para ser industrializados y comercializados en el mercado

nacional e internacional.

Los seres humanos debido a las contantes necesidades ilimitadas pueden generan
productos con alto valor agregado dentro del sector agroindustrial y alimentario, de
hecho, esto promueve el crecimiento de la economia local dado que los productos
originarios son aprovechados para crear valor adicional y en consecuencia generar una
reestructuracion y conservacion de los recursos alimentarios que permiten contribuir con

el desarrollo sostenible y sustentable de las comunidades del pais. (Mesias et al., 2023)

En general los seres humanos desperdiciamos las cascaras de la mayoria de
citricos y ello conlleva a la prevalencia de algunos problemas ambientales, a menudo
consumimos alimentos ricos en vitamina C, pero desconocemos el potencial energético
de las cortezas y cascaras, por ejemplo, la corteza de naranja contiene muchos compuestos
bioactivos que se pueden extraer y utilizar para producir bienes alternativos, permitiendo
incrementar el valor de la fruta y mitigar los residuos (Carrera et al., 2024). Las practicas
innovadoras sostenibles deben activar una mejor diversidad reusando productos
desechables orgédnicos que incentivan y potencialicen al sector alimentario bajo el uso
eficiente de los recursos, permitiendo ello mejorar el bienestar de todas las comunidades

productoras de naranja en la provincia de Jaén.

La produccién de citricos en el mundo hoy en dia experimenta un descenso
significativo, esto, por muchos motivos como los costos elevados de los insumos
agricolas y fenémenos naturales adversos, de hecho, en el 2023 la produccion mundial de
la naranja disminuy6 en 5%; el Perti no es ajeno a este problema dado que en el periodo
2022 y 2023 la produccién de dicho citrico se redujo en 2.3%, cabe resaltar que la
problemética en el pais se debié especialmente a los cambios y fenémenos

meteoroldgicos negativos (Midagri, 2023). Ademas, en nuestro pais en su mayoria no se
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aprovecha los residuos organicos que produce la naranja con el fin de generar usos
alternativos. Bajo esta premisa se presenta la necesidad de crear valor agregado en la
cascara de naranja con el fin de transformar de manera eficiente los procesos de
produccion beneficiando a la poblacion de Cumba. Bajo esta premisa los agricultores y
familias acrecientan sus capacidades con el fin de potencializar su economia doméstica,

por lo tanto, la brecha productiva se reduce.

En el distrito de Cumba, la producciéon de naranjas no solo representa una
actividad agricola con grandes beneficios nutricionales por su aporte de vitaminas,
minerales y antioxidantes, sino también una oportunidad valiosa para impulsar el
desarrollo local. Hoy en dia, la fruta se comercializa mayormente en fresco, pero existe
un enorme potencial para transformarla en productos de mayor valor agregado, como
mermeladas, néctares, harinas citricas o aceites esenciales. Apostar por esta
transformacion no solo incrementaria los ingresos de las familias productoras, sino que
también abriria nuevas alternativas de alimentaciéon y emprendimiento. Aprovechar la
naranja mas alld de su consumo tradicional se convierte asi en una oportunidad
motivadora para innovar, crecer y fortalecer la economia del distrito (INEI, 2020; FAO,
2022).

Aunque la naranja es un recurso agricola abundante y facil de obtener en la zona,
su aprovechamiento productivo aun es limitado. Esto se debe a varios factores: los
productores no cuentan con suficiente capacitacion técnica, desconocen las tecnologias
adecuadas para procesarla de manera agroindustrial o artesanal, tienen poco acceso a
mercados especializados y existe una débil coordinacion entre ellos y las instituciones
que podrian brindar apoyo. Como resultado, las familias productoras obtienen bajos

ingresos y enfrentan pocas oportunidades para mejorar su calidad de vida.

La falta de conocimientos técnicos sobre el enorme potencial de la cascara de
naranja como materia prima para crear productos innovadores y valorados culturalmente
ha sido una barrera importante para aprovecharla dentro de cadenas de valor sostenibles.
Sin embargo, reconocer este vacio también abre una oportunidad motivadora: transformar
un residuo en un recurso valioso capaz de generar ingresos, mejorar la economia local y
fortalecer la seguridad alimentaria y nutricional. En las zonas rurales, donde las opciones

productivas son limitadas, aprender a darle valor agregado a la cascara de naranja no solo
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permite optimizar los recursos disponibles, sino que impulsa la creatividad, el

emprendimiento y el desarrollo sostenible de la comunidad.

En este sentido, la investigacion identificé como desafio principal la necesidad de
fortalecer las capacidades técnicas en el distrito de Cumba. Aunque inicialmente este
objetivo estuvo dirigido a las familias, se decidié trabajar con los estudiantes,
reconociéndolos como agentes clave del cambio. Su participacion en las metodologias de
transformacion agroindustrial de la cascara de naranja no solo impulsa la innovacion
local, sino que también los motiva a desarrollar habilidades que pueden abrirles nuevas

oportunidades de emprendimiento y liderazgo en su comunidad.

El propésito fue impulsar la creacién de subproductos derivados de la naranja que
permitan generar ingresos complementarios, refuercen la seguridad alimentaria,
nutricional, y contribuyan a elevar la calidad de vida de las familias productoras. Al
mismo tiempo, se pretendio revalorizar y aprovechar de manera mas eficiente los recursos

agricolas disponibles en el distrito de Cumba, provincia de Utcubamba, regién Amazonas.

IIL DESCRIPCION DEL PROYECTO

El proyecto “Valor agregado de la cdscara de naranja y la calidad de vida de las
familias del distrito de Cumba, provincia Utcubamba, region Amazonas 2025” se llevé a
cabo durante el afio 2025, con la visién de impulsar un uso sostenible e innovador de los
subproductos generados por la cascara de naranja donde se tiene la produccién de citricos
en la zona. Esta iniciativa se enfocd en tres metas esenciales: reducir el impacto ambiental
ocasionado por los residuos orgénicos, transformar la cascara de naranja en subproductos
de alto valor agregado mediante procesos agroindustriales y artesanales, contribuyendo
asi al bienestar y progreso econdémico de las familias productoras del distrito. A
continuacion, se presentan de manera clara y motivadora las acciones, procesos, tiempos,

objetivos y lineas de trabajo que dieron vida a este proyecto transformador.

Direccion de Responsabilidad Social Universitaria
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IV. ACCIONES Y PROCESOS

Direccion de Responsabilidad Social Universitaria

Elaboracion y validacion de instrumentos de recoleccion de datos

Accién: Se elabor6 un cuestionario estructurado alineado con los objetivos especificos de
la investigacidn, el cual fue sometido a un riguroso proceso de validacién. En primera
instancia, se realiz6 una validacion de contenido mediante el juicio de expertos, donde tres
profesionales especializados en el 4rea evaluaron nuestra encuesta, claridad y coherencia
de cada item con las variables de estudio.

Tiempo: octubre de 2025.

Talleres de capacitacién

Accién: Se desarrollé una capacitacion dirigida a estudiantes de cuarto y quinto de
secundaria del distrito de Cumba, donde se expuso sobre el valor agregado de la cascara
de naranja, con el objetivo de orientarlos y motivarlos a aprovechar este recurso para
beneficio econémico de su zona.

Tiempo: octubre de 2025.

Ejecucion de instrumentos de recoleccion de datos

Accibén: Se elaboraron y aplicaron cuestionarios dirigidos a los estudiantes, con el
propésito de identificar y proponer estrategias para el aprovechamiento y la generacién
de valor agregado a partir de la cdscara de naranja. Estas acciones buscaban promover la

economia circular y sobre todo a la motivacion de realizar proyectos para el desarrollo

del distrito.

Tiempo: noviembre de 2025.

Presentacién del informe final

Accién: Se elaboré y presenté el informe final del proyecto ante la Direcciéon de
Responsabilidad Universitaria de la Universidad Nacional de Jaén, integrando los
resultados obtenidos y las propuestas formuladas, con la participacion activa del docente
responsable en la revision y validacién del documento.

Tiempo: diciembre de 2025.

4.1. INSTRUMENTO DE RECOLECCION DE DATOS
En el proyecto se utilizaron instrumentos de recoleccién de informacién,
destacando un cuestionario de 15 preguntas, las preguntas se desarrollaron en base al

planteamiento de los objetivos, ello permiti6é recolectar datos muy relevantes sobre el

7
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conocimiento y sus caracteristicas econdmicas de la zona.

A continuacién, se describen los instrumentos utilizados y el proceso de su
elaboracion:

- Se efectu6 una revisién bibliografica enfocada en las propiedades de la céscara de
naranja y su importancia para la salud.

- Se desarrollaron sesiones de didlogo con docentes que tienen conocimiento sobre
estos subproductos para identificar y definir las preguntas maés relevantes.

- Se elabord una ficha técnica para documentar la composicion nutricional de la
naranja, con especial énfasis en su cascara, un recurso que normalmente se
desaprovecha. El proposito de esta herramienta fue proporcionar a los estudiantes
informacion clara y fundamentada que les ayudara a comprender el valor nutritivo
de este subproducto y a considerarlo como una opcién saludable y viable para su

comunidad.

Consulta con Expertos: Se consulto con tres expertos que tengan conocimiento sobre el

valor agregado de cascara de naranja los cuales fueron:
- Mg. Juana Ruthmely Delgado Burgos
- Mg. Julio Elit Oliva Guevara

- Ing. Velarde Santoyo Andrea Fioreli
Capacitacion del Personal: Se brind6 orientacion al equipo responsable de aplicar los
instrumentos, asegurando que comprendiera la importancia de la recoleccion de datos y

la manera adecuada de interactuar eficazmente con los participantes.

4.2. EJECUCION DEL PROYECTO

El proyecto se ejecuté en el Distrito de Cumba, provincia de Utcubamba,
departamento de Amazonas durante el periodo 2025, de acuerdo al mapeo de Google

earth que se detalla a continuacion:

Direccién de Responsabilidad Social Universitaria
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Figura 1

Ubicacion geogréafica del distrito de Cumba
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Fuente: http://earth.Eoogle.com/websearch/Cumba/

Los actores involucrados son los siguientes:

Direccion de Responsabilidad Social Universitaria de la Universidad Nacional de
Jaén.
Estudiantes de la Escuela Profesional de Ingenieria de Industrias Alimentarias.

Docentes

Coordinador:

Mg. Luis Rafael Tinedo Saavedra

El proyecto se vinculd con el curso de Economia Contemporanea dictado en la
Escuela Profesional de Ingenieria de Industrias Alimentarias, ademas, la tematica
esta relacionada con produccion y costos correspondientes a las semanas 7 y 8 del
contenido silabico.

Colaboradores

Dr. Hubert Luzdemio Arteaga Mifiano

El proyecto se vinculd con el curso de Seminario de Investigacion Cientifica I
dictado en la Escuela Profesional de Ingenieria de Industrias Alimentarias, que
involucra tematicas de investigaciéon como la identificacion de temas de
investigacion y formulacion del problema de investigacion que se desarrolla en

las semanas 3 y 4 del contenido silabico.

%2
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Mg. Frans Fuentes Maza

El proyecto se vincul6 con el curso de Principios de Control y Automatizacién de
Procesos Agroindustriales dictado en la Escuela Profesional de Ingenieria de
Industrias Alimentarias, ademdas, la tematica esta relacionada procesos
agroindustriales y la automatizacion, correspondientes a las semanas 4y 10 del
contenido silabico.

Estudiantes

Est. Garcia Adrianzen Virgen de la Asuncion
Est. Aguirre Zaquinaula Sheyla Gianina
Est. Huaman Calle Saira Fiorella

Est. Melendres Herrera Merly Yackeline
Est. Monteza Heredia Diego Anderson
Est. Quiroz Llerena Emerson Adilso

Est. Cruz Chinchay Rosa Emperatriz
Est. Ferndndez Pérez Mireliz Milady
Est. Jara Diaz Fioreli

Est. Pérez Vilchez Darwin Willerly

Est. Pérez Villalobos Neyla Yojani

Est. Santos Callirgos Rut Thalia

Est. Tapia Tapia Yoel

Est. Terrones Pérez Yoseli Lisbeth

Los beneficiarios directos del proyecto son 30 alumnos de cuarto y quinto de
secundaria de la Institucién Educativa del distrito de Cumba.

4.3. MATRIZ DE INFORMACION

INDICAR
META INDICADOR CUMPLIDO EJEC:/}CION
0
Fichas de recoleccion de datos 100%
_ _ Encuesta para determinar el nivel
Elaboracmr? de instrumentos de conocimiento de los estudiantes
de recoleccion de datos. sobre el valor nutricional de Ia iiiom
. - 0
cascara de la naranja, incluyendo el
modo, forma y frecuencia en que la
consumen o dan uso.
Elaboraciéon  de material ) . L ]
) Diapositivas y triptico informativo 100%
didactico. WpCRaSTy g .
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Realizar la ejecucién de las

. 30 estudiantes fueron encuestados 100%
encuestas a 30 estudiantes.

Taller informativo sobre el|Estudiantes recibieron el taller
valor nutricional de la naranja. |informativo sobre el  valor 100%
nutricional de la cascara de naranja

Elaboracién de harina de Obtencion de la harina a base de la

0
manera artesanal. cascara de naranja 100%
Elaboracién de aceite de Obtencion del aceite a base de la
. 100%

manera artesanal. céscara de naranja
Capacitacid bre el SO .

n l n % I?roce Estudiantes que obtengan
de elaboracion de la harina y el conmclont aldborar Tos
aceite a base de la cascara de la onocitmentos - para 100%

productos elaborados a base de la

naranja siguiendo las Buenas .
cascara de naranja

Practicas de Manufactura
(BPM).

44. PROCESAMIENTO DE DATOS

Como resultado del proyecto se obtuvieron dos productos elaborados
artesanalmente a partir de la cdscara de naranja: harina y aceite esencial. A continuacién,
se describe el proceso de elaboracion de ambos productos, asi como los resultados de la

encuesta aplicada a 30 estudiantes.

Se realiz6 la sumatoria de puntajes por pregunta y se calcularon promedios

generales para identificar tendencias en el nivel de conocimiento, percepcién y aceptacion
sobre el aprovechamiento de la céscara de naranja. Posteriormente, se agruparon las
respuestas segun categorias (Totalmente en desacuerdo, En desacuerdo, Indiferente, De

acuerdo, Totalmente de acuerdo) y se calcularon porcentajes de frecuencia.

Los resultados fueron presentados mediante graficos de barras y tablas
descriptivas que permitieron visualizar de manera clara las opiniones de los estudiantes
respecto al valor agregado de la cascara de naranja, su impacto socioecondémico y
nutricional, asi como su disposicién hacia la produccién y comercializacién de productos
derivados. Este andlisis facilité la interpretacién de los hallazgos y la elaboracién de

conclusiones fundamentadas para el proyecto.

11
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4.5. PRESENTACION DE RESULTADOS

Direccién de Responsabilidad Social Universitaria

4.5.1. CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS DE LA CASCARA DE
NARANJA PROVENIENTES DE LAS ZONAS DE PRODUCCION DEL
DISTRITO DE CUMBA, PROVINCIA DE UTCUBAMBA, 2025

Anilisis Fisicoquimico de la Cdscara de Naranja

1. Muestreo de material vegetal: Se recolectaron muestras de céscara de naranja
provenientes de diferentes zonas productivas del distrito de Cumba, registrando
informacién sobre variedad, estado de madurez y condiciones de almacenamiento

mediante fichas de cadena de custodia.

2. Preparacién de muestras: Las cdscaras se lavaron con agua destilada para remover
impurezas adheridas, se removi6 parcialmente el albedo, se cortaron en trozos de
aproximadamente 4 cm? y se sometieron a procesos de secado controlado en estufa a
60°C hasta alcanzar niveles dptimos de humedad (aproximadamente 5-10%) para su
andlisis (Pinzén & Cardona, 2011).

3. Andlisis de laboratorio: Se realizaron determinaciones fisicoquimicas siguiendo

metodologias estandarizadas de la AOAC, incluyendo:

¢ Humedad: Método gravimétrico en estufa a 105°C hasta peso constante
(AOAC 926.12)

® pH: Determinacién potenciométrica (AOAC 981.12)

® Sdlidos solubles (°Brix): Refractometria digital (AOAC 932.12).

e Aceites esenciales: Método de hidrodestilacion por arrastre con vapor.

e Harina semi-industrial: Proceso de secado por estufa, molienda y tamizado.

La céscara de naranja presenta una composicién quimica rica y diversa que
justifica su aprovechamiento industrial. Diversos estudios han caracterizado sus

componentes principales:
Composicién proximal tipica:
e Humedad: 80-90%

e Azucares totales: 16.90%

12
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e Proteina: 3.79-6.50%

o Lipidos/Aceites esenciales: 1.5-4.80%

e Cenizas: 3.50-5.80%

e pH: 3-4.88

e Fibra dietética total: 49.78-79%
Componentes estructurales:

e Pectina: 42.50%

e Celulosa: 9.21%

e Hemicelulosa: 10.50%

e Lignina: 0.85%

e Almidodn: 3.75%
Compuestos bioactivos:

e Polifenoles totales: variables segiin variedad y madurez

e Vitaminas: 4cido ascorbico (vitamina C), dcido pantoténico

e Minerales: potasio (9.66-25.92 g/kg), hierro (6.71-32.08 mg/kg), zinc (8.8-10.31
mg/kg), boro (8.7-21 mg/kg)

La cédscara de naranja tiene un alto contenido de materia orgéanica
(aproximadamente 95% de sélidos totales) y un pH 4cido entre 3-4, caracteristicas que la
hacen apropiada para diversos procesos de transformacién. Su elevado contenido de
pectina y celulosa la posiciona como materia prima viable para la obtencién de
bioplasticos, mientras que sus aceites esenciales y compuestos fendlicos tienen

aplicaciones en las industrias farmacéutica, cosmética y alimentaria.

13
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Tabla 1

Evaluacion de °Brix (10 afios)

Estado °Brix  Volumen (mL) Peso (kg) Merma (mL) Merma (kg)

PS 10 800 1.232 900 1.355
MS 10 500 1.084 660 1.236
SS 11 600 1.266 700 1.321
Tabla 2
Tabla unificada: pH y Titulacion
Variedad Estado pH Titulacion
PM 3.8 83.9
7 afios MM 3.7 92
SM 1 89.2
PS 3.7 91.3
10 afios MS 3.6 66.1
SS ¢ ) 99.5

En el andlisis fisicoquimico segun la tabla 1 y 3, los valores de °Brix, pH y
titulacion revelaron caracteristicas importantes del zumo. Los °Brix se mantuvieron
dentro de rangos adecuados para frutos citricos, con incrementos en estados més
avanzados de madurez. El pH mostré una ligera disminucién en frutos maduros, mientras

que la titulacién evidencié la presencia de una acidez natural significativa, lo cual es

caracteristico de naranjas con buen contenido de 4cidos organicos.

4.5.2. Caracteristicas socioeconémicas y calidad de vida del Distrito de Cumba,

Provincia de Utcubamba, 2025.
Contexto Socioeconémico del Distrito de Cumba

El distrito de Cumba se caracteriza por una economia predominantemente
agricola. Segun datos de ITP Produccion (2020), en diciembre de 2020 los principales
cultivos fueron yuca (14 ha), frijol grano seco (6 ha), frijol grano verde (5 ha), arracacha
(5 ha) y maiz choclo (4 ha). El distrito también destaca por la produccion de cacao, con
escuelas de campo implementadas para mejorar las practicas agricolas y beneficiar a

familias dedicadas a esta linea productiva (Direccion Regional Agraria Amazonas, 2021).

14
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En términos de gestion municipal, el distrito cuenta con servicios publicos locales
y en 2021 los gobiernos locales recaudaron S/ 4.29M y gastaron S/ 3.37M (ITP
Produccién, 2020). El empleo publico incluye personal directivo, profesional, técnico,

auxiliar y obrero que trabajan en la administracién municipal.
Caracteristicas de calidad de vida:

Las familias del distrito enfrentan desafios tipicos de zonas rurales del Pert,

incluyendo:

e Acceso limitado a servicios basicos
e Necesidad de diversificacién de ingresos agricolas
e Oportunidades limitadas de valor agregado a productos primarios

e (Generacion de residuos agroindustriales sin aprovechamiento adecuado.

La implementacion de estrategias de valor agregado para residuos de cdscara de
naranja podria generar nuevas fuentes de ingreso, promover la organizacion comunitaria y

contribuir a la economia circular local.
Figura 2

Impacto econdmico de las familias por los productos derivados de la cdscara de naranja

50 46.67%
%
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%
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%
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%
30 =
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Totalmente en En desacuerdo Indiferente De acuerdo Totalmente de
desacuerdo acuerdo

® ftem 8 (%) Considero que estos productos podrian mejorar la economia de las familias del distrito

T ftem 10 (%) Pagaria un nrecin instn n lisrramente mavar nor 1n nradncta natral elaharadn

Segun la figura 2 encuestados tienen una visién muy favorable sobre el potencial
econémico de los productos de cdscara de naranja. El 86.67% cree que pueden mejorar
los ingresos familiares, lo que muestra confianza en esta alternativa productiva. Ademas,
el 76.67% estaria dispuesto a pagar un precio justo o superior por estos productos

naturales y locales, lo que respalda la viabilidad de emprendimientos comunitarios. Los
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niveles de duda o desacuerdo son minimos, confirmando el respaldo a esta iniciativa.

Direccion de Responsabilidad Social Universitaria

Figura 3
Disposicién de compra y preferencia por la comercializacion local de productos con
valor agregado
60%
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20% : L
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Totalmente en En desacuerdo Indiferente De acuerdo Totalmente de
desacuerdo acuerdo

m ftem 9 (%) Estaria dispuesto(a) a comprar productos elaborados con céscara de naranja

u ftem 11 (%) Me gustaria que se comercialicen estos productos en mercados locales o ferias

Segun la figura 3 lo encuestado muestran gran interés en comprar y apoyar la venta
local de estos productos. El 83.34% estd dispuesto a adquirir productos de céscara de
naranja, confirmando la aceptacién del proyecto. Mas aun, el 93.33% respalda su
comercializacién en ferias o mercados locales, evidenciando una clara preferencia por el
consumo comunitario. Estos resultados demuestran que hay genuino interés en valorar
estos productos y fortalecer la economia local a través de su compra.

4.5.3. Estrategias de valor agregado para residuos de cascara de naranja en el

Distrito de Cumba, Provincia de Utcubamba, 2025

Dentro de las estrategias y alternativas de valor agregado que se tienen para los
residuos de la cascara de naranja en el Distrito de Cumba se presentan dos productos que

se describen a continuacion:
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1. Harina de cascara de naranja

Tabla 3

Elaboracion de la harina de cascara de naranja

N° PASO

DESCRPCION

1  Recolecciony recepcion de

Se recolectaron las naranjas en el distrito de
“Cumba”

Posteriormente trasladamos la fruta a la provincia

provincia de Utcubamba.
de jaén donde se iba hacer el proceso de la
recoleccién de la harina. Ya que todos nos

reuniriamos en una casa de un compaiiero.

Se procedid a lavar la fruta bien con agua potable
para asi eliminar algunas impurezas en la fruta y
poder ver si estan en buen estado para la

recoleccion de la harina-

Pelar y separar la cascara de la pulpa. Se debe
evitar incluir la parte blanca que genera sabor

amargo. Cortar en tiras para facilitar el secado

Se dejé secar bajo el sol por semana con las
medidas de precaucion y haciendo un seguimiento

debidamente para que no se contamine.

Una vez secado se procedi6 a moler con un molino

y se tuvo que tamizar con un colador.

la materia prima
5 Lavado y seleccién de la
materia
3 Pelar y corte
4 secado
5 molienda
6 Almacenamiento

Por ultimo, se envaso y se almaceno en un

frasco esterilizado.

Utilizando la harina de cascara de naranja como ingrediente funcional se
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prepararon bocaditos de reposteria.
Se formularon masas sustituyendo parcialmente la harina de trigo (0-15%) para
evaluar su efecto en:
- textura,
- color,
- sabor,
- aceptabilidad sensorial.

Los bocaditos fueron horneados a 160-180 °C por 12-18 minutos, enfriados y

posteriormente evaluados.
2. Aceite esencial de cascara de naranja
Extraccion de aceite esencial (método Soxhlet)

Para la extraccién de aceite esencial, se recolectan céscaras de naranja fresca en
estado pintén (madurez intermedia). El material vegetal se somete a un proceso de lavado
para eliminar impurezas, seguido de la remocion parcial del albedo (capa blanca interna)
y trozado en fragmentos de aproximadamente 4 cm? para favorecer el contacto con el

solvente.
Meétodo Recomendado: Hidrodestilacion por Arrastre con Vapor

El material vegetal preparado se coloca en un equipo de destilacién tipo Clevenger
o similar. Se adiciona agua en relacién 1:7 (materia prima:agua) y se calienta a 90-97°C
durante 60-240 minutos. El vapor de agua arrastra los compuestos volatiles del aceite
esencial, que posteriormente se condensan en el refrigerante. El aceite esencial se separa
del agua por decantacion debido a su menor densidad y se recolecta en frascos dmbar
protegidos de la luz. El rendimiento esperado oscila entre 0.5-2.0% del peso fresco de la
céscara (Rueda et al., 2007).
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Figura 4

Direccién de Responsabilidad Social Universitaria

Diagrama de flujo para la obtencién de aceite esencial a partir de la cdscara de naranja
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1. Materia prima: Céscaras de naranja frescas (humedad 75-85%), libres de dafios y
contaminacién. Representan el 50% del peso del fruto.

2. Pesado: Registro del peso inicial para calcular rendimiento final. Se espera obtener
20-25% del peso fresco como harina.

3. Limpieza y desinfeccién: El proceso inicia con un lavado con agua potable durante
2 a 3 minutos, seguido de una desinfeccion utilizando una solucién de hipoclorito
con una concentracién de 50 a 100 ppm durante 5 minutos. Luego, se realiza un
enjuague triple con agua limpia para eliminar cualquier residuo del desinfectante.
Finalmente, el producto se deja en escurrido inicial por un periodo de 10 a 15 minutos.

4, Troceado: Cortar en fragmentos de 2-3 cm para facilitar el secado uniforme y

acelerar el proceso. Usar cuchillos de acero inoxidable.

5. Pesado (2da vez): Control de merma por limpieza (5-10% esperado) y célculo de
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10.

humedad inicial.

Extraccion (Opcional): El proceso de hidrodestilacién por arrastre con vapor se
realiza empleando una relacion materia prima-agua de 1:7. La operacién se
desarrolla a una temperatura comprendida entre 90 y 97 °C, durante un tiempo total
que puede variar entre 60 y 240 minutos, siendo 180 minutos el tiempo éptimo para
una extraccién eficiente. Bajo estas condiciones, el rendimiento de aceite esencial
obtenido suele ubicarse en un rango de 0.5 a 2.0 % respecto al peso fresco de la
materia prima.

Separacién aceite + agua: Una vez concluida la destilacién, el aceite obtenido se
somete a un proceso de decantacion, durante el cual, debido a su densidad de 0.84-
0.85 g/mL, esta flota sobre la fase acuosa. Posteriormente, se procede a la
recuperacion de las céscaras retenidas en el balon de destilacién. Finalmente, se

realiza la separacion de la fase liquida restante tras la extraccion del aceite esencial.

Desecantado: Escurrido natural en frasco de vidrio perforadas (10-15 min) para
eliminar agua superficial antes del secado.

Envasado: Una vez seco el producto (harina o céscara deshidratada), se envasa en:
Envase hermético.

Almacenado: El almacenamiento se realiza en ambientes frescos, secos y ventilados,
alejados de fuentes de calor y sustancias quimicas. La humedad relativa del ambiente

debe mantenerse por debajo del 60%, para evitar la reabsorcién de agua y el

desarrollo microbiano.

20

Direccion de Responsabilidad Social Universitaria

/S



0y

UNIVERSIDAD
NACIONAL DE JAEN

CONCLUSIONES

La cascara de naranja del distrito de Cumba posee un alto valor agregado,
gracias a su contenido de fibra, pectina, aceites esenciales y antioxidantes, lo
que la convierte en una materia prima con potencial para diversas industrias.
Los andlisis fisicoquimicos confirman la viabilidad técnica de su
aprovechamiento, demostrando que puede transformarse eficientemente en
productos como aceite esencial y harina mediante procesos accesibles y
adaptados a la realidad local.

El contexto socioecondmico de Cumba evidencia que la valorizacién de la
cascara de naranja es una alternativa pertinente, ya que permite diversificar
ingresos, reducir residuos y contribuir al desarrollo sostenible de las familias
rurales.

Teniendo en consideracién que la céscara de naranja recolectada en el distrito
de Cumba representa un recurso natural disponible que actualmente se
desperdicia se pudo lograr obtener el aceite esencial y la harina. Estos bienes
tienen potencial para ser transformado en productos de mayor valor, evitando

su deposicién como residuo orgénico.

RECOMENDACIONES

Se recomienda implementar pequefias unidades de transformacion
comunitarias o familiares para producir aceite esencial y harina de c4scara de
naranja, empleando tecnologias econémicas y capacitacion bésica.

Se recomienda capacitar a los productores en buenas practicas, manejo de
residuos y control de calidad, asegurando que los productos derivados cumplan
estdndares adecuados para su comercializacion.

Se recomienda establecer alianzas con instituciones publicas y programas de
apoyo productivo para acceder a financiamiento, maquinaria y asistencia
técnica, fortaleciendo emprendimientos basados en el valor agregado de la
céascara de naranja.

Se recomienda gestionar convenios con la Municipalidad Distrital de Cumba,
organizaciones agricolas, ONGs y programas de desarrollo rural para obtener
apoyo técnico, financiero y logistico y aprovechar el productor originario para

generar valor agregado e ingreso econémico.
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VIII. ANEXOS

Direccion de Responsabilidad Social Universitaria

Anexo 1. Extraccién de aceite a partir de la cascara de naranja

Figura §

Recoleccion y desinfeccion de la cascara de naranja

Figura 6

Pesado y colocando al Soxhlet
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Figura 7

Adicidn de cubos de hielo en la pera de captacién

e, o
S - =N

Figura 8
Extraccion del aceite

Anexo 2. Obtencidn de harina de la cascara de naranja

Figura 9 Figura 10
Recoleccion y pesado de la cascara de naranja Cascara deshidratada

]
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Figura 12
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Desarrollo del taller
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Figura 11

Presentacion de los productos finales
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SOLICITO: Autorizacion para el uso de la L.E JEC " César Abraham Vallejo Mendoza.

Av. San Pedro S/N Cumba de sus recursos propios.
Estimado director:
Wilmer Ferre Pérez Vasquez

Los estudiantes de la carrera profesional de Ingenieria de Industrias Alimentarias de la
Universidad Nacional de Jaén, representado por Terrones Pérez Yoseli Lisbeth, nos
dirigimos respetuosamente a usted para solicitar el uso de la LE JEC " César Abraham
Vallejo Mendoza el dia jueves del 20 de setiembre a las 10:00 am, con la finalidad de
realizar una actividad de responsabilidad social universitaria enfocada en brindar talleres
educativos sobre el Valor agregado de la cascara de naranja para los estudiantes del 5° de

secundaria, enmarcado en el curso de Economia Contemporanea.

Asimismo, solicitamos la disponibilidad de sillas, mesas un proyector y servicio de luz

que se utilizara durante la sesion.

Agradecemos ante mano la atencién brindada a la presente solicitud y quedamos a

disposicion para cualquier informacién adicional que sea necesario.

TINEDO SAAVEDRA LUIS RAFAEL SANTQSCAL'LIRGOS RUT THALIA
DNI: 46094613 DNI: 75161702
Docente Estudiante

- \| [ Facultad de Ingenieria
UNIVERSIDAD i : ;
ﬁ : LNJ NACIONAL DE JAEN- Departamento de Ingenieria de Industrias Alimentarias
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*“Afio de la recuperacion y consolidacion de la
economia peruana”.

ESCUELA PROFESIONAL DE INGENIERIA DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

Proyecto “Valor agregado de la cascara de naranja y la calidad de vida de las familias

del Distrito de Cumba, Provincia Utcubamba, Region Amazonas”.
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N° APELLIDOS Y NOMBRES DNI FIRMA
L : |

Kevn 6onzalo fache fspoze. | 73838176 ‘&r\
2. '
3 SOE‘?@/ CDO”?!ﬂgO M/af/r/ﬁ }dfd!/a// (¢
' /éa afar ega /V/ ¢/ 81327447 4
4' 1adas Llozada Tose Vewmde. GOLOI?IY W
> | Pmonochin  Rafeel €mer 60166489 EM

. —

S o7 ST fems Yo Lottty 2/36257Y Aﬂﬁ%
T lER0n  RinowdRe Qofeel | giopi oY %//
8.

Feinondey Doy 300 Anigne ,sl—
% Naio €levit 72omere (Dcigao‘c 616 743 &1 4—'.5?#1-\
0 Xomoe Yoo lopody g 612715 D@*J
- kot Sarei owno  Saloy Q14 140 300 j-‘ldﬁ?
12.

Palecia Lisday Cobas Gracle | 6104 #45 j‘&«—g}
- Koo Linen DQ\%&&) Mesa 61352962 | KL, ZH)
“ by my Tereowves Moy salbe TMM?(
15.

?(om\mc\ ‘j?ose/i /%Mjweqm @ac/w 6060[6% M
16.

Neida  Aymar rd;alﬂ 559&1"0\ 6060 13 31 Cw
¥ Q)cncf\ ée la cwe T G \WAHYE ﬁ;

06



18.

Weren Coste (ortaco folpue 6199 7521 % M
v Lsther Noem Olao Urllosladq | 9#B049:30 @9@
. {rorlln, Dougan boesare D> | 4947174 s
Z Daiana e Sandios Pocho | aasr | Lzl
| jamprw Compes /%m/o'c& oL 237414 #jﬁ
23 [ / '
Mr@ COGOﬂQZ %bw& Somes Gd@og‘?l{&y
e Do Meloggoo Ve |G266055 B
Do [ Pald fasgoey 6060 1410
a jhaf;; Broge Coeq 'lo-fres =<
Z‘ chu @oueé Q.\Q,gq\uéu Cohreya ot 96133 W
| @ﬁaﬁaw SOV rpiey Rache Raoer @é@
= Shovowny Mada Rasyer. 61997496 (@%_;___
18 e Bllseerano\asgere 2 i
B Cinaly  Bdnchez Ramirez a4 t5l7 (Bbet
i /h:ticu;n S@/nL}H’;i ff;"waﬂ 1295801 EA
o Andies  Boncduz  Ropuel T%%L
o Dantel Yon. Yoydo Tarnandez /%/
5. |y Mt Hobde  Qomero 647/ 1222 W“
33 Yond JoSamar Heances Toyess | GRISIZEO 9;
3 G, Andonela Mestine Uargas 62151374 ,A g
| Goiodl Perini Gunese. Déga [620667295 il
Ve?ly Had?r sandez Rafael |6024130 3 Bl
:) SVan Y dfol Hedozo cches |69 YobcGy ZrN

Tohn Fue? My Yado Reyrs

0S5



e
b Q@@@ Wy Swen W
= el Rodey Fﬂﬂﬁa\'\ég SIERS W
* |Shose; oaks focnaadey Thd

® 18l WOSVOS S o g %

. Qeseien Mogd Compos Atamtrano | 621613#7 ‘f{“"’
Yo\ Eawin Shoel Romero vebofor 631513 97 é%%’

P B Bl Rure Sddime B=
¥ Anaely Alexanclr Cepeck Machug 725915 66 @

” U'o:c\\gn Dand Civiaco \Jasgvez %
e ok O e |@E %R0 |Aa

52' (bfoegfo fiojus éuﬁemg GOLOV06 C@// |
# Hriana forenq Halazay Saucedo HeB0OBAR M#%
" | Elvig Alexandes ouillen Aguils %ﬂﬂé@

o Blonso Leonardo Ovtqne Cierg, qq4 8% 574 é%@L

o Juan User Higa Compos s \%

= Ly Fosmun Vega feyio C2001a29 juﬁ"‘%’—
58. Laret Delgado {)illegaus Go6016 93 M

P Sedie Hoto fernande. V. R 1161535 ik

60.

61.

62.

63.

64.

65.




il

: N" UNIVERSIDAD
NACIONAL DE JAEN

FICHA DE VALIDACION DE INSTRUMENTO POR EXPERTOS

Nombre del instrumento:

Encuesta de conocimiento, percepcion y aceptacion sobre productos con valor agregado elaborados a
partir de la cascara de naranja (Citrus sinensis).

Lugar de aplicacién:

Distrito de Cumba, provincia de Utcubamba — Regién Amazonas.

Evaluar el conocimiento, percepcion y disposicion de consumo de productos elaborados con cascara de
naranja en pobladores de Cumba, para determinar su aceptacién e impacto socioecondmico y ambiental
sostenible en la comunidad.

Datos del evaluador experto
Apellidos y nombres: qu\’c\/}o E)u .~% (&8 'fu v \,ZU H\me/\\e_
Grado académico: 0 Ph.D [ Doctor [ Magister [ Licenciado [ Otro:

Especialidad: Im‘}(ﬂ\fem en Iodusicias Al mentatas.
Institucion laboral:Ur\?\)w%(Aad Naconal d’i Taen .
Fecha de evaluacién: /3 7 10 /2025

N° Items de evaluacién Si | No

1 | (El instrumento responde de forma clara y pertinente al objetivo del proyecto? ®B|O

2 | ;Las preguntas estan redactadas con lenguaje apropiado y comprensible para la B0
poblacion local?

3 | ;Laescala de valoracion (Likert) utilizada permite medir adecuadamente el X} | O
conocimiento y la aceptacion?

4 | ;Las preguntas relacionadas con la disposicion de consumo estin bien planteadasy | & | O
contextualizadas?

5 | ¢El contenido del instrumento permite obtener informacion til para analizar el ®|0
impacto del proyecto en la comunidad?

6 | (El instrumento es comprensible para personas con bajo nivel de instruccion @0
formal?

. 7 | ¢Existe coherencia y orden logico entre las secciones (datos generales, O

conocimiento, percepcion, aceptacion)?

8 | ¢Los items son suficientes y adecuados para evaluar las variables planteadas? O

9 | ¢Los items permiten una aplicacion practica y rdpida durante actividades O
comunitarias o talleres?

10 | ¢Se recomienda modificar, eliminar o incorporar algin item adicional? O
(Especifique):

11 | (El formato general del instrumento es claro, funcional y adecuado para su O
proposito?

Nombre y apellido del evaluador: Jyanc I/Zw«?hme)hl elgado Boga.
Firma: fo;ifﬁé ; °
DNE: _ %2306

Fecha: JS /_JO /2025
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FICHA DE VALIDACION DE INSTRUMENTO POR EXPERTOS
Nombre del instrumento:

Encuesta de conocimiento, percepcion y aceptacién sobre productos con valor agregado elaborados a
partir de la cascara de naranja (Citrus sinensis).

Lugar de aplicacién:

Distrito de Cumba, provincia de Utcubamba — Regién Amazonas.

Evaluar el conocimiento, percepcion y disposicién de consumo de productos elaborados con cascara de
naranja en pobladores de Cumba, para determinar su aceptacion e impacto socioecondémico y ambiental
sostenible en la comunidad.

Datos del evaluador experto

Apellidos y nombres: \Jelor du SCM):DQ\S() M&a F{occt\i

Grado académico: 0 Ph.D [ Doctor [ Magister [ Licenciado [ Otro:

. Especialidad:
Institucion laboral:
Fecha de evaluacion: __ / /2025
N° Ttems de evaluacién Si | No
1 | ¢Elinstrumento responde de forma clara y pertinente al objetivo del proyecto? RO
2 | (Las preguntas estan redactadas con lenguaje apropiado y comprensible para la K| 0O
poblacion local?
3 | (Laescala de valoracién (Likert) utilizada permite medir adecuadamente el B O
conocimiento y la aceptacion?
4 | (Las preguntas relacionadas con la disposicion de consumo estin bien planteadasy | [z | O
contextualizadas?
5 | ¢El contenido del instrumento permite obtener informacion util para analizar el RO
impacto del proyecto en la comunidad?
6 | ¢(El instrumento es comprensible para personas con bajo nivel de instruccion #| O
formal?
‘ 7 | ¢(Existe coherencia y orden légico entre las secciones (datos generales, ragilim|
conocimiento, percepcion, aceptacion)?
8 | ¢Los items son suficientes y adecuados para evaluar las variables planteadas? & O
9 | (Los items permiten una aplicacion préactica y rapida durante actividades 2|0
comunitarias o talleres?
10 | ¢Se recomienda modificar, eliminar o incorporar algiin item adicional? g21|0
(Especifique):
11 | ¢El formato general del instrumento es claro, funcional y adecuado para su B O
proposito?
AL J At
Nombre y /ﬁﬂdo del evaluador: /d&m dw % /UJL \/ [}r& B W
Firma:

DN _ /YU LT1397 )
Fecha: /S / 10 /2025
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FICHA DE VALIDACION DE INSTRUMENTO POR EXPERTOS
Nombre del instrumento:

Encuesta de conocimiento, percepcion v aceptacion sobre productos con valor agregado elaborados a
partir de la cascara de naranja (Citrus sinensis).

Lugar de aplicacion:

Distrito de Cumba, provincia de Utcubamba — Region Amazonas.

Evaluar el conocimiento, percepcion y disposicion de consumo de productos elaborados con cascara de
naranja en pobladores de Cumba, para determinar su aceptacion e impacto socioeconémico y ambiental
sostenible en la comunidad.

Datos del evaluador experto
Apellidos y nombres: O\ XL T A é ) o NN .&Kﬂ' LG eloeT
Grado académico: 0 Ph.D [ Doctor [ Magister [ Licenciado [ Otro:
' Especialidad: Ead O O3 &ty AL R €0 AT
Institucion laboral: _ A\ »J 3
Fecha de evaluacion: "{_5// i_O/ 2025

N° Items de evaluacién
1 | ¢(El instrumento responde de forma clara y pertinente al objetivo del proyecto?

2 | ¢Las preguntas estan redactadas con lenguaje apropiado y comprensible para la
poblacion local?

3 | ¢Laescala de valoracion (Likert) utilizada permite medir adecuadamente el
conocimiento v la aceptacion?

4 | ;Las preguntas relacionadas con la disposicion de consumo estdn bien planteadas y
contextualizadas?

5 | ¢El contenido del instrumento permite obtener informacion util para analizar el
impacto del proyecto en la comunidad?

6 | (El instrumento es comprensible para personas con bajo nivel de instruccion
formal?

. 7 | (Existe coherencia y orden logico entre las secciones (datos generales,
conocimiento, percepcion, aceptacion)?

8 | ;Los items son suficientes y adecuados para evaluar las variables planteadas?
9 | ;Los items permiten una aplicacion practica y rapida durante actividades
comunitarias o talleres?

10 | ;Se recomienda modificar, eliminar o incorporar algin item adicional?
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(Especifique):
11 | ;El formato general del instrumento es claro, funcional y adecuado para su )
proposito?
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