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PLAN DE ESTUDIOS DE LA CARRERA PROFESIONAL DE INGENIERIA DE INDUSTRIAS

ALIMENTARIAS
Afio| Codigo Asignatura Tip.| Ht | Hp | TH | Creditos | Pre-Requisitos
1 Primer Ciclo
| | AL-01 |MATEMATICA BASICA 0|3|2]|5 4 .
| | AL-02 |QUIMICA GENERAL of21]4]|68 4 a
| | AL-03 |[ECOLOGIA Y MEDIO AMBIENTE ol1|2]3 2 "
| | AL-04 |INTRODUCCION A LA INDUSTRIA ALIMENTARIA ol1|2]3 2 "
| | AL-05 [EPISTEMOLOGIA o|2|2] 4 3 -
| | AL-06 [LENGUAJEY COMUNICACION INTEGRAL ol 2|2 4 3 %
| | AL-07 |METODOS Y TECNICAS DE ESTUDIO o|1|2]3 2 &
TOTAL 12 | 16 | 28 20
Afo| Codigo Asignatura Tip.| Ht | Hp | TH | Creditos | Pre-Requisitos
1 Segundo Ciclo
Il | AL-08 |CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRALDE UNAVARIABLE | 0 | 3 | 2 | 5 4 AL-01
Il | AL-09 |QUIMICA ORGANICA O|l2]|4]|6 4 AL-02
- AL-02
£ A GENERAL 2 4
Il | AL-10 |BIOLOG ol 3 5 P
Il | AL-11 |FISICA GENERAL ol 3|2]5 4 AL-01
Il | AL-12 |DIBUJO PARA INGENIERIA(CAD) o|2|2] 4 3 AL-01
) . AL-06
Il | AL-13 |REDACCION CIENTIFICO - TECNICA 0f1312]3 2 o
TOTAL 14 | 14 | 28 21
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Afio

Codigo Asignatura Tip.| Ht | Hp | TH | Creditos | Pre-Requisitos
2 Tercer Ciclo
Ul AL1a CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL DE VARIAS
VARIABLES upB | ELR ] @ AL-08
I | AL-15 |BIOQUIMICA GENERAL 0 gl . 4 AL-09
| | AL-16 |MICROBIOLOGIA 0 215 4 AL-10
| | AL-17 |[FISICO - QUIMICA DE LOS ALIMENTOS o} 3 2 5 4 2::-23
| | AL-18 |PROGRAMACION PARA INGENIERIA 6l 2 4 3 AL-12
| | AL-19 [CULTURA'Y REALIDAD NACIONAL 0 2 4 3 AL-04
TOTAL 15 | 14 | 29 22
Afo| Codigo Asignatura Tip.| Ht | Hp | TH | Creditos | Pre-Requisitos
2 Cuarto Ciclo
Il | AL-20 |ECUACIONES DIFERENCIALES o|3|2|5]| a4 :':1:
Il | AL-21 |ESTADISTICA Y PROBABILIDADES (@] 2 4 6 4 AL-18
Il | AL-22 |QUIMICA ANALITICA E INSTRUMENTAL 0 3 2 5 4 :::-g:
Il | AL-23 |MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 0 3 5 4 AL-16
Il | AL-24 |TALLER TECNOLOGICO EN INDUSTRIA ALIMENTARIA @] 2 4 3 AL-17
Il | AL-25 |PERU EN EL CONTEXTO INTERNACIONAL 0 2 4 3 AL-19
TOTAL 15| 14 | 29 22
Afio| Codigo Asignatura Tip.| Ht | Hp | TH | Creditos | Pre-Requisitos
3 Quinto Ciclo
| | AL-26 |FISIOLOGIA POST-COSECHA 0 3 2 5 4 AL-15
AL-22
| AL-27 |ANALISIS Y CONTROL DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS 0 2 4 6 4 AL-23
| | AL-28 [TECNOLOGIA DE LA LECHE (0] 3 4 AL-23
| | AL-29 |TECNOLOGIA DE LA CARNE 0| 3 4 AL-23
i | AL30 INGENIERIA DE ALIMENTOS |: OPERACIONES 0 5 ’ 4 3 AL-24
MECANICAS
| | AL-31 |ECONOMIA CONTEMPORANEA o|2|2] 4 3 AL-25
TOTAL 15| 14| 29 22
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Codigo Asignatura Tip.| Ht | Hp | TH | Creditos |Pre-Requisitos

3 Sexto Ciclo

Il | AL-32 |TERMODINAMICA 0 2 | 5 4 AL-20

Il | AL-33 |TECNOLOGIA E INDUSTRIA DE FRUTAS Y HORTALIZAS 0 4| 6 4 AL-26

Il | AL-34 |TECNOLOGIA CAFETALERA Y DEL CACAO 0 215 4 AL-26
AL-27

Il | AL-35 |[TECNOLOGIA DE ALIMENTOS | o| 3|25 4 AL-28
AL-29

i [ aiag INGENIERIA DE ALIMENTOS II: OPERACIONES zlalala 3 A

UNITARIAS :
Il | AL-37 |CONTABILIDAD GENERAL ol2121a 3 AL-31
TOTAL 15 | 14 | 29 22
Afio| Codigo Asignatura Tip.| Ht | Hp | TH | Creditos Pre-Reduisitos

3 Séptimo Ciclo

| | AL-38 |BALANCE DE MATERIA Y ENERGIA o| 2|46 4 AL-32

| | AL-39 |ELEMENTOS DE MAQUINAS Y MECANISMOS ol 3|25 4 AL-32
AL-33

| | AL-40 |ALIMENTACION Y NUTRICION HUMANA ol 2|2 4 3 AL-34
AL-35

| | AL-41 |TECNOLOGIA DE ALIMENTOS II ol 3215 4 AL-35

| o INGENIERIA DE ALIMENTOS I1l: OPERACIONES DE s1slala 3 i

CONSERVACION
| | AL-43 |ADMINISTRACION DE EMPRESAS ol 2421 4 3 AL-37
TOTAL 14 | 14 | 28 21
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gﬁo Codigo Asignatura Tip.| Ht | Hp | TH | Creditos |Pre-Requisitos
4 Octavo Ciclo
i | AL-aa TECNOLOGIA DE ELECTRICIDAD Y SISTEMAS 0 5 4
AUXILIARES 6 4 AL-39
PLANEAMIENTO Y CONTROL DE LA PRODUCCION EN
| AL-45 1 N DUSTRIA ALIMENTARIA oOf3]2]Ss 4 AL-43
Il | AL-46 |[TECNOLOGIA DE ALIMENTOS Il 0 3 2 5 4 AlL-41
AL-13
Il | AL-47 |METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION CIENTIFICA 0| 3|2|5 4 ALl
Aprobar 150
créditos
AL-05
Il | AL-48 |DEONTOLOGIA Y ETICA PROFESIONAL o|1]|2]3 2 Aprobar 150
créditos
Il | AL-XX |CURSO ELECTIVO | Elalals 3 Aprarsr150
créditos
TOTAL 14 | 14 | 28 21
Afio| Codigo Asignatura Tip.| Ht | Hp | TH | Creditos | Pre-Requisitos
5 Noveno Ciclo
DISENO DE MAQUINAS PARA LA INDUSTRIA DE
2 2 5 4 -
| AL-49 ALIMENTOS 0] 3 AL-39
ON EN INDUSTRIA
| AL-50 INGENIERIA DE LA PRODUCCI EN LA S o 3 5 5 4 AL-45
ALIMENTARIA
AL-32
| AL-51 REFRIGERACION Y CONGELACION DE ALIMENTOS (@] 2 2 4 3 AL-41
AlL-44
I AL-52 |ENVASE Y EMBALAJE EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS | O 2 2 4 3 AlL-46
| AL-57 |SEMINARIO DE INVESTIGACION CIENTIFICA | (8] 2 4 6 4 AL-47
: Aprobar 171
| AL-XX |CURSO ELECTIVO Il E 2 2 4 3 —
TOTAL 14 | 14 | 28 21
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{kﬁo Codigo Asignatura Tip.| Ht | Hp | TH | Creditos |Pre-Requisitos
5 Decimo Ciclo
AL-44
N AL-49
Il | AL-53 |DISENO DE PLANTAS INDUSTRIALES O| 24| 6 4
AL-50
AL-51
i Il apoea PRINCIPIOS DE CONTROL Y AUTOMATIZACION DE al3)ela .
PROCESOS AGROINDUSTRIALES AL4D
Il | AL-55 |GESTION AMBIENTAL EN LA INDUSTRIAALIMENTARIA | 0 | 2 | 2 | & 3 :::':g
o | apse PLANEAMIENTO ESTRATEGICO Y CREATIVIDAD slaslasla ; _—
EMPRESARIAL i
Il | AL-58 |SEMINARIO DE INVESTIGACION CIENTIFICA II 0| 2| 4] 6 4 AL-57
Il | AL-XX |CURSO ELECTIVO Il El2l2)4 g | Peobaris
créditos
TOTAL 12 | 16 | 28 20
TOTAL GENERAL 140 | 144 | 284
TOTAL DE HORAS Y CREDITOS DE LA CARRERA 284 x 17 = 4,828 212
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. CURSOS ELECTIVOS

CICLO | CODIGO ASIGNATURA TIPO| Ht | Hp | TH | CREDITOS

8 AL-59 |MEDIO AMBIENTE Y ENERGIAS RENOBABLES E| 2] 21| 4 3

8 AL-60 |INSTALACIONES ELECTRICAS INTERIORES E| 2] 2] 4 3

9 AL-61 |INGENIERIA DE RECURSOS HIDRICOS E| 2] 2| 4 3

9 AL-62 |MAQUINAS ELECTRICAS ROTATIVAS E| 2] 21| & 3

10 | AL-63 |IRRIGACION EQ 21 2 14 3

10 | AL-64 |INGENIERIA ECONOMICA Y FINANCIERA E| 2] 21| 4 3

TOTAL 6 | 6 | 12 9

TOTAL GENERAL 102 | 102 | 204 9




