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UNIVERSIDAD
NACIONAL DE JAEN

“ARNO DEL FORTALECIMIENTO DE LA SOBERANIA NACIONAL”

RESOLUCION N° 414-2022-CO-UNJ

Jaén, 31 de agosto del 2022

VISTO: El Acta de Sesidn Extraordinaria del 26 de agosto del 2022, Oficio N° 475-2022-UNJ-P/VPACAD de
fecha 26 de agosto del 2022, Oficio Multiple N° 077-2022-UNJ-P/VPACAD de fecha 23 de agosto 2022,
Memorando N° 441-2022-UNJ-P de fecha 21 de julio del 2022; Memorando N° 017-2022-DBU/UNJ de
fecha 26 de agosto del 2022; Informe N° 093-2022-UNJ/VPA/DBU/USAS de fecha 16 de agosto del 2022;
Oficio N° 301-2022-DBU-VPA/UNIJ de fecha 18 de agosto del 2022, y;

CONSIDERANDO:

Que, el articulo 18° de la Constitucién Politica del Pert establece “(...) que cada universidad es auténoma
en su régimen normativo, de gobierno, académico, administrativo y econémico. “Las universidades se
rigen por sus propios estatutos en el marco de la Constitucion y las Leyes”;

Que el articulo 8° de la Ley Universitaria N° 30220 establece que “(..) la autonomia inherente a las
universidades, se ejerce de conformidad con lo establecido en la Constitucion, la presente Ley y demas
normativa aplicable”; el cual implica la potestad auto determinativa para la creacion de normas internas
(estatuto y reglamentos) destinados a regular la institucion universitaria, organizar sus sistemas
académico, econdmico y administrativo;

Que, mediante Resolucidn Viceministerial N° 006-2019-MINEDU, del 08 de enero del 2019, se
reconformd la Comisién Organizadora de la Universidad Nacional de Jaén, la misma que quedd integrada
por: Dr. Oscar Andrés Gamarra Torres, Presidente; Dr. Abner Mildn Barzola Cérdenas, Vicepresidente
Académico, Dr. Victor Benjamin Carril Fernandez Vicepresidente de Investigacion;

Que, con Resolucién N° 119-2022-CO-UNJ de fecha 31 de marzo del 2022, se encarga las funciones y
atribuciones inherentes a la Presidencia de la Comisién Organizadora de la Universidad Nacional de Jaen,
a partir del 1 de abril de 2022, al Dr. Victor Benjamin Carril Fernéndez, Vicepresidente de Investigacion
de esta Casa Superior de Estudios, quedando autorizado para la firma de actos y decisiones en el marco
de las funciones inherentes al cargo;

Que, el articulo 29° de la Ley Universitaria, Ley N° 30220, establece que la “Comision Organizadora tiene
a su cargo la aprobacién del estatuto, reglamentos y documentos de gestién académica y administrativa
de la universidad, formulados en los instrumentos de planeamiento, asi como su conduccién y direccion
hasta que se constituyan los érganos de gobierno”;

Que, en el articulo 60°del Estatuto de la Universidad Nacional de Jaén, aprobado con Resolucion N* 304-
2020-CO-UNJ de fecha 29 de setiembre del 2021, precisa que La Direccién de Bienestar Universitario, es
el érgano de linea dependiente del Vicerrectorado Académico; responsable de dirigir, efectuar y ofrecer
a los estudiantes programas de bienestar en materia de deportes, recreacion, cultura, arte, alimentacion,
salud, transporte, vivienda, apoyo psicolégico y promocién social. El Director de la Direccion de Bienestar
Universitario, es designado por el Consejo Universitario a propuesta del Vicerrector Académico;

Que, mediante Memorando N° 441-2022-UNJ-P de fecha 21 de julio del 2022, el Presidente de la
Comisién Organizadora (e) requiere a la Direccion de Bienestar Universitaria, la elaboraciéon de proyecto
de Directiva para la implementacién de cafetin en la Universidad Nacional de Jaén, considerando la
normativa involucrada y vigente, con la finalidad de que se brinde el servicio de expendio de alimentos
en nuestra universidad, garantizando un adecuada alimentacion para el bienestar integral de los usuarios
que acuden a esta Casa Superior de Estudios;
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UNIVERSIDAD
NACIONAL DE JAEN

“ANO DEL FORTALECIMIENTO DE LA SOBERANIA NACIONAL”

RESOLUCION N° 414-2022-CO-UNJ

Jaén, 31 de agosto del 2022

Que, a través del Oficio N° 301-2022-DBU-VPA/UNI, de fecha 18 de agosto del 2022, la Directora de
Bienestar Universitaria remite al Presidente de la Comisién Organizadora (&), la propuesta de normativa,
para el funcionamiento y uso del servicio de cafetin de la Universidad Nacional de Jaen; cuyo objetivo es
establecer los criterios para la concesién o arrendamiento de los ambientes, para uso del cafetin,
elaborado por el drea de Asistencia y Servicio Social, de la Direccion de Bienestar Universitario, para su
revision y/o aprobacion;

Que, mediante Oficio N° 479-2022-UNJ-P/VPACAD, de fecha 26 de agosto del 2022, la Vicepresidencia
Académica comunica al Presidente de la Comision Organizadora (e}, que se realizé una reunién de trabajo
para la evaluacidn y actualizacion de la propuesta de Directiva para el Funcionamiento y uso del Servicio
de Cafetines de la UNJ, en coordinacién con la Direccién de Bienestar Universitario, Asesor Técnico de
Presidencia y Director General de Administracion; en dicho sentido, el Vicepresidente Académico opina
favorablemente esta propuesta y solicita se apruebe en Sesion de Comisidn; a fin de emitir el acto
resolutivo de la referida Directiva;

Que, en Sesién Extraordinaria de Comision Organizadora de fecha 26 de agosto del 2022, los miembros
de la Comisidon Organizadora de la Universidad Nacional de Jaén, aprobaron por unanimidad, la Directiva
para el Funcionamiento y Uso del Servicio de Cafetines de la Universidad Nacional de Jaén;

Que, en uso de las atribuciones conferidas al Presidente de la Comisién Organizadora de la Universidad
Nacional de Jaén contenidas en la ley universitaria — Ley N° 30220 y el Estatuto de esta Casa Superior de
Estudios;

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO.- APROBAR la Directiva para el Funcionamiento y Uso del Servicio de Cafetines de la
Universidad Nacional de Jaén, el mismo que en anexo forma parte de la presente resolucion.

ARTICULO SEGUNDO.- NOTIFICAR la presente Resolucion a los interesados y las instancias
correspondientes para su conocimiento y fines.

REGISTRESE, COMUNIQUESE, PUBLIQUESE.

Ria J v
,-’A’ég‘f’Aiejar@ra Karina Medina Rodriguez
T Secretario General
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“"D;)/ictor Benjamin Carril Fernandez \&
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DIRECTIVA PARA EL
FUNCIONAMIENTO Y USO DEL
SERVICIO DE CAFETINES DE LA
UNIVERSIDAD NACIONAL DE
JAEN.
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DIRECTIVA PARA EL FUNCIONAMIENTO Y USO DEL SERVICIO DE
CAFETINES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE JAEN

l.- GENERALIDADES:

1.1.- DEFINICION:

La presente norma constituye un conjunto de pautas y criterios para el

funcionamiento y uso del servicio de cafetin de la Universidad Nacional de Jaén,

a fin de garantizar una alimentacién saludable a los estudiantes, docentes y

‘) personal administrativo; asimismo, de garantizar la calidad e higiene de los
@ W alimentos que se provea.

Los cafetines universitarios brindaran el servicio en el ambito de cada Facultad,
Centro Académico de Formacién Tecnoldgica y Escuela de Post grado para lo
cual fueron adjudicados y su administracion estara a cargo de uno o mas
concesionarios.

1.2.- OBJETIVO:

Establecer los criterios para la concesion o arrendamiento del o los ambientes
destinados para el uso de los cafetines, preparacion, expendio y consumo de los
alimentos a fin de asegurar las condiciones de salubridad, calidad e inocuidad.
para la salud de la comunidad universitaria que utilizan los servicios de los
cafetines.

1.3.- ALCANCE:

La presente norma es aplicable a los proveedores ganadores de los procesos de
concesion de los cafetines, de la Universidad Nacional de Jaén. A esta norma se
sujetaran los servicios que provean de alimentacion a toda la comunidad
universitaria, a través del cafetin.

1.4.- AMBITO:

En la Universidad Nacional de Jaén, se implementaran cafetines (uno o0 mas de
uno en los médulos o pabellones que cuenta dicha institucion).

1.5.- BASE LEGAL:

- Constitucion Politica del Peru, articulo 1, articulo 65, articulo 88.

- Ley universitaria 30220 y sus modificaciones.

- Ley N° 26842, Ley General de Salud.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprobd el Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificaciones.
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- Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos.

- Resolucién Ministerial N 222-2009/MINSA, que aprobé la NTS N° 075-
MINSA/DIGESA-V.01“Norma Sanitaria para el procesamiento de atencién de
alertas de alimentos y bebidas de consumo humano”

- Resolucién Ministerial N° 822-2018/MINSA, que aprueba la NTS N° 142-
MINSA Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.

- Resolucién Ministerial N° 461- 2007/MINSA, que aprobo la Guia Técnica para
el Analisis Microbiolégico de Supervivencia en contacto con Alimentos y
Bebidas.

- Resolucidén Ministerial N° 048-2015/MINSA (Documento Técnico Orientaciones
Técnicas para promover Universidades Saludables).

- Resolucién N° 304-2020-CO-UNJ, aprobar el Estatuto de la Universidad

- Resolucion N° 337-2020-CO-UNJ, aprobar el Reglamento de Organizaciones
y Funciones.

6\72[ Il.- ASPECTOS GENERALES:
. Para efectos del presente documento Normativo, se consideran los siguientes términos:

- Alimento: Toda sustancia elaborada, semielaborada o en bruto, que se destina al
consumo humano, incluidas bebidas, y otras sustancias que se utilicen en la
fabricacién, preparacion o tratamiento de los alimentos, pero no incluye los
cosméticos, ni el tabaco, ni las sustancias utilizadas solamente como
medicamentos.

Cafetin: Es el espacio donde se ofrecen exclusivamente alimentos y bebidas
saludables que puedan requerir preparacion y conservacion en frio o calor. El
cafetin debe contar con agua potable, desagiie y electricidad, a fin de garantizar las
condiciones de inocuidad en los procesos de limpieza, preparacion y conservacion
de los alimentos, de acuerdo a la normativa del Ministerio de Salud., asi mismo
debe contar con ambientes adecuados para el expendio de los alimentos y su
consumo.

- Alimentacion saludable: Es una alimentacidn variada, preferentemente en estado
natural o con procesamiento minimo, que aporta energia y todos los nutrientes
esenciales que la persona, que necesita para mantenerse sana, permitiendo tener
una mejor calidad de vida en todas las edades.

- Alimentos perecibles Son aquellos que para su conservaciéon requieren ser
almacenados en condiciones de refrigeracion o de congelacion.

- Alimentos no perecibles: Son aquellos que para su conservaciéon no requieren ser
almacenados en condiciones de refrigeraciéon o de congelacién, aunque si pueden
requerir condiciones controladas de humedad, temperatura u ofras, segun
indicaciones de fabricante.

w
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- Inocuidad de los alimentos: La garantia de que los alimentos no causen dafio al
consumidor cuando se preparen y/o consuman de acuerdo con el uso al que se
destinan.

El servicio del cafetin tendra como propésito:

v" Brindar un servicio de alimentacién a la comunidad universitaria mediante la
venta de productos necesarios para una adecuada nutricion.

v' Administrar en forma transparente y con los mas altos estandares de calidad,
higiene y limpieza.

Ofertar precios accesibles en la venta de los productos que se expendan.

Mantener la calidad de los productos y servicios que se ofrecen.

2.1.- REQUISITOS OBLIGATORIOS PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL CAFETIN:

- La Universidad Nacional de Jaén, otorgara en concesién el ambiente y las
instalaciones, con el objeto de que sean utilizados para proporcionar el servicio
de cafetin a los miembros de la comunidad universitaria que lo soliciten.

- El ambiente del cafetin sera exclusivamente dedicado al expendio de alimentos
en general.

- El local destinado para los servicios de alimentacién no puede ser usado para
fines distintos, salvo autorizacion expresa de la Direccion General de
Administracion.

- El local destinado para el servicio de cafetin debera contar con los servicios
basicos: agua potable desagie, luz, ademas debe tener ventilacion.

- Cumplir con la norma técnica de expendio de alimentos, establecida por el
Ministerio de Salud en lo referente a higiene personal, requisitos sanitarios e
higiene de equipos y utensilios.

- Promover el consumo de agua segura y refrescos, jugos: 100% natural con frutas
de estacion y/o temporada.

- El concesionario y/o arrendatario puede ser persona natural o juridica, con
experiencia en la prestacion de servicios de alimentacion, que garanticen la
eficiencia del servicio, capacidad logistica (menajes, equipos), econdémica y
fuentes de financiamiento.
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- El'menaje debe ser estrictamente de vidrio, loza y/o aluminio, de ninguna manera
se permite recipientes plasticos, por las sustancias volatiles, cancerigenas
comprobadas cientificamente.

- El concesionario y/o arrendatario colocara depésitos para la recolecciéon de
desechos y/o residuos en lugares adecuados, asi mismo se responsabilizara de
la disposicion final diaria de los desechos.

- Queda prohibido el expendio o consumo de bebidas alcohdlicas en las
instalaciones de los servicios de alimentacion u otras prohibidas.

- Queda prohibido ingresar animales, fumar y pegar carteles, propaganda o
cualquier tipo de publicidad ajena al servicio que se brinda dentro de las
instalaciones del cafetin.

lll.- CONDICIONES GENERALES DEL LOCAL DESTINADO AL SERVICIO DE

‘- CAFETIN:
(1

Se debera tener en consideracion las normas de seguridad, salubridad e higiene,
reguladas por la normatividad vigente, en cuanto a:

3.1. Infraestructura:
- El Concesionario y/o arrendatario, debera mantener en perfecto estado
la limpieza del ambiente (cocina, pisos, paredes), adecuada ubicacién y
evaluacion de residuos solidos, ademas de contar con un programa de
higiene y saneamiento, diario y semanal.

- El local se ubicara dentro del campus universitario y en zonas que no
ofrezcan riesgo de contaminacién ambiental (malos olores, humo, hollin,
polvo, aguas servidas, depésitos de basuras, presencia de animales).

- Para mantener buenas condiciones de higiene es esencial que el
ambiente tenga una iluminacion y ventilacion adecuada.

- Deberan poseer instalaciones completas de agua potable y desagte, luz
y ventilacién.

- La infraestructura y ambientes destinados al servicio de cafetin, debe
comprender:

a) Zona de lavado

b) Zona de elaboracion de alimentos
c) Zona de coccion

d) Zona de comedor

e) Zona de almacén




El ambiente destinado para el uso y funcionamiento del servicio del
cafetin, debera considerarse el aforo permitido, teniendo en cuenta el
distanciamiento y la normativa vigente por el Covid-19.

3.2. Personal:

El personal puesto al servicio del cafetin, debera identificar claramente el
rol de cada uno de ellos, es decir, sefialar el personal que se encargara
de cocina, atencion de pedidos, cobranza, entre otros, evitando de este
modo la interferencia de roles; como, por ejemplo, quien manipula dinero
en su rol de cajero y/o administrador, no debera a su vez manipular algin
tipo de alimentos.

El personal debe estar capacitado en preparacién de alimentos, practicas
de higiene con experiencia en el rubro de alimentos.

El personal que labore o manipule alimentos en este establecimiento
debera contar con carnet de Vacunacion y Sanitario vigente, emitido por
el Ministerio de Salud, Municipalidad u otra institucion del estado que esté
acreditado para expender dicho carnet.

La garantia de la salud del personal de servicio, debera acreditar
mediante documento del buen estado de salud de todos y cada una de
las personas que se encuentran a su cargo.

El personal debera de usar la indumentaria completa, estos, deberan
contar con un uniforme apropiado, es decir, delantal, guantes, mascarilla
y gorro de color blanco, zapatos adecuados (cerrados) y evitar el uso de
joyas, esmaltes de ufias; a fin de garantizar la calidad de inocuidad de
los alimentos.

El personal de cafeteria, segun corresponda a sus funciones, debera
velar por el buen uso de las instalaciones, mobiliario, equipos y utensilios
de cada area, de manera que se mantengan limpios, descontaminados,
en orden y en buen estado.

La administracién del personal de la concesidon es de exclusiva
responsabilidad del concesionario, no existe relaciéon laboral y vinculo
contractual de dicho personal con la Universidad.

El concesionario debera facilitar periédicamente, la inspeccién sanitaria
correspondiente de acuerdo a la normatividad sanitaria vigente.

El concesionario debera contar con los siguientes trabajadores, quienes
deberan tener experiencia no menor a 2 afios:
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Un (01) Administrador (Si tuviera mas de dos locales)

Un (01) maestro de cocina o chef o técnico en cocina (obligatorio)
Un (01) Asistente de cocina (opcional a la necesidad)

Un (01) Mozo (obligatorio)

Un (01) Cajero (obligatorio)

- El personal debera de incrementarse, en caso que la demanda lo exija.

- Los alimentos deberan ser elaborados en perfectas condiciones de
higiene, para lo cual el personal encargado de la preparacion de los
alimentos, debera cumplir con las normas que establecen las autoridades
de salud, en lo que respecta a la prestacién de los servicios de

(. alimentacion.

3.3. Alimentacion Saludable:
- El proceso de elaboracion de los alimentos y utensilios deberan cumplir
con las normas y condiciones de higiene y seguridad oficiales y con las
que sean aplicables a las reglamentaciones universitarias.

- Los alimentos ofrecidos por el cafetin, deberan ser servidos
correctamente y cumpliendo con las reglas de higiene. Se procurara la
oferta de un menu variado y balanceado, asi como la existencia de
utensilios suficientes y dispuestos en los lugares apropiados.

- Ofrecer alimentos y bebidas nutritivas, saludables, higiénicas y variadas,
a un precio accesible para la comunidad universitaria, las cuales también
podran ser distribuidas y servidas.

- Los productos alimenticios que se suministren deberan ser variados,
saludables y de 6ptima calidad en cuanto a valor nutricional y energético.

3.4. Responsabilidad Civil:

Existe la responsabilidad civil respecto del dafio probado, que pudiera sufrir
cualquier persona, luego de consumir un producto con deficiencia en cuanto a la
calidad, asi como a consecuencia de un siniestro por incendio y/o explosion.

Sobre la oferta debera mantener adecuados margenes de precios, que permita
al consumidor acceder al consumo de manera facil y permanente, respetando
los horarios a establecer.




NACIONAL DE 3AE'EL

IV.- ADMINISTRACION Y SUPERVISION:

- La Universidad Nacional de Jaén en coordinacion con la Direccion General de
Administraciébn seran responsables de hacer cumplir con los requisitos
establecidos en dicha normativa.

- La UNJ realizara la inspeccion del servicio del cafetin a través de la Direccion de
Bienestar Universitario a fin de verificar el cumplimiento de las medidas
sanitarias y de seguridad y otras en correspondencia a las normas vigentes
relacionadas al servicio que prestan.

V.- DISPOSICION COMPLEMENTARIA:

PRIMERA: En coordinacién con logistica la Direccion General de Administracion
determinara el proceso de seleccion para la concesion y adjudicacion del servicio
de los cafetines.

SEGUNDA: Se encuentra prohibida la sub contratacién del servicio.




