‘-

UNIVERSIDAD
MACIONAL DE JAEN

“ANO DEL FORTALECIMIENTO DE LA SOBERANIA NACIONAL”

RESOLUCION N° 309-2022-CO-UNJ
Jaén, 25 de julio del 2022

VISTO: El Acta de Sesién Ordinaria del 22 de julio del 2022; Oficio N° 099-2022-UNJ/EPG/CLOZ de fecha 22 de
julio del 2022, Oficio N° 043-2022-EIP de fecha 20 de julio del 2022, y;

CONSIDERANDO:
Que, el articulo 18° de la Constitucidn Politica del Peru establece “(...) que cada universidad es auténoma en
su régimen normativo, de gobierno, académico, administrativo y econdmico. “Las universidades se rigen por

sus propios estatutos en el marco de la Constitucién y las Leyes”;
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Que el articulo 8° de la Ley Universitaria N° 30220 establece que “(..) la autonomia inherente a las
universidades, se ejerce de conformidad con lo establecido en la Constitucion, la presente Ley y demas
normativa aplicable”; esto implica la potestad auto determinativa para la creacion de normas internas
(estatuto y reglamentos) destinados a regular la institucion universitaria, organizar sus sistema académico,

econémico y administrativo;

Que, mediante Resolucion Viceministerial N° 006-2019-MINEDU, del 08 de enero del 2019, se reconformo la
Comisién Organizadora de la Universidad Nacional de Jaén, la misma que quedd integrada por: Dr. Oscar
Andrés Gamarra Torres, Presidente; Dr. Abner Milan Barzola Cardenas, Vicepresidente Académico, Dr. Victor
Benjamin Carril Fernandez Vicepresidente de Investigacion;

JQue, con Resolucién N° 119-2022-CO-UNJ de fecha 31 de marzo del 2022, se encarga las funciones y
atribuciones inherentes a la Presidencia de la Comision Organizadora de la Universidad Nacional de Jaén, a
partir del 1 de abril de 2022, al Dr. Victor Benjamin Carril Fernédndez, Vicepresidente de Investigacién de esta
Casa Superior de Estudios, quedando autorizado para la firma de actos y decisiones en el marco de las
funciones inherentes al cargo;

Que, el numeral 6.1.4. de la Norma Técnica denominada “Disposiciones para la Constitucién y Funcionamiento
de las Comisiones Organizadoras de las Universidades Publicas en Proceso de Constitucion", aprobada
mediante Resolucion Viceministerial N2 244-2021-MINEDU, establece las funciones de la Comisidn
Organizadora, precisando en sus literal: b) Aprobar y velar por el adecuado cumplimiento, de conformidad con
el articulo 29 de la Ley Universitaria N° 30220;

Que, con Resolucion N° 025-2019-CO-UNJ de fecha 07 de febrero del 2019, se aprueba la creacion de la Escuela
de Postgrado de la Universidad Nacional de Jaén;

Que, en Sesion de Comision Organizadora de fecha 04 de enero del 2022, la Comision Organizadora acordo
por unanimidad aprobar el Convenio de Asociacion de Participacién con Emprende Ideas Peru y la Universidad
Nacional de Jaén, para el Subproyecto “Desarrollo de Capacidades en Agentes de Innovacion para la
Formulacién de Productos con Valor Agregado a partir de las Especies de Trucha y Tilapia en el Ambito de la
Provincia de Jaén en la Region Cajamarca” y se autoriza la firma del citado convenio.

Que, mediante Carta N° 043-2022-EIP de fecha 20 de julio del 2022, el Gerente del Centro de Desarrollo
Empresarial Emprende Ideas Pertd comunica a la Directora de la Escuela de Posgrado de la Universidad Nacional
de Jaén, que se viene ejecutando el Sub Proyecto Acuicola relacionado a la agroindustria en valor agregado de
trucha y tilapia, a fin de fortalecer competencias en profesionales egresados agroindustriales — UNJ y otros
jévenes y profesionales de la regién Cajamarca y Amazonas, asimismo alcanzan la malla curricular para su
validacién y/o aprobacién e inicio del diplomado “Innovacién en Valor Agregado y Negocio Acuicola en Trucha
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y Tilapia” desarrollado en el marco de la ejecucion del SP SFOCA- 2021-00379/PNIPA2021, denominado
“Desarrollo de Capacidades en Agentes de Innovacidn para la Formulacion de Productos con Valor Agregado a
partir de las Especies de Trucha y Tilapia en el Ambito de la Provincia de Jaén en la Regién Cajamarca”;

Que, con Oficio N° 099-2022-UNJ/EPG/CLOZ de fecha 22 de julio del 2022, la Directora de la Escuela de
Posgrado informa al Presidente de la Comisién Organizadora (e), que en el marco del convenio UNJ-EIP/SP-
2021-00379/PNIPA 2021, entre la Universidad Nacional de Jaén y Emprende Ideas Perd, la Escuela de Posgrado
y la Empresa, han realizado reuniones y coordinaciones respecto a la malla curricular e inicio formal del
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diplomado internacional “Innovacion en Valor Agregado y Negocio Acuicola en Trucha y Tilapia”, que es parte
del Sub Proyecto “Desarrollo de Capacidades en Agentes de Innovacidn para la Formulacién de Productos con
Valor Agregado a partir de las Especies de Trucha y Tilapia en el dmbito de la Provincia de Jaén, en la Region
Cajamarca”, es preciso indicar que la propuesta cumple con lo establecido en el Reglamento de Posgrado,
también cabe informar que en el marco del convenio se ofertaran cinco (05) becas, las cuales seran informadas
al Departamento Académico de Ingenieria de Industrias Alimentarias para remitir sus propuestas; asimismo,

menciona que dichas becas tienen cubierto el 100%;

Que, a través de los documentos del visto, en Sesion Ordinaria del 22 de julio del 2022, la Comisién
Organizadora de la Universidad Nacional de Jaén, acordd por unanimidad, aprobar el Diplomado Internacional
“Innovacion en Valor Agregado y Negocio Acuicola en Trucha y Tilapia” y la Malla del citado diplomado;

Que, en uso de las atribuciones conferidas al Presidente de la Comisiéon Organizadora de la Universidad
Nacional de Jaén contenidas en la Ley Universitaria N 30220 y la Resolucién Viceministerial N° 244-2021-
MINEDU;

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO.- APROBAR el Diplomado Internacional “Innovacién en Valor Agregado y Negocio
Acuicola en Trucha y Tilapia” en el marco del Convenio de Asociacién de Participacion con Emprende
Ideas Peru y la Universidad Nacional de Jaén, el mismo que en anexo forma parte de la presente
resolucion.

ARTICULO SEGUNDO.- APROBAR la Malla Curricular del Diplomado Internacional “Innovacién en Valor
Agregado y Negocio Acuicola en Trucha y Tilapia”, en el marco del Convenio de Asociaciéon de
Participacién con Emprende Ideas Perd y la Universidad Nacional de Jaén, el mismo que en anexo
forma parte de la presente resolucion.

ARTICULO TERCERO.- NOTIFICAR la presente resolucién a todas las dependencias administrativas de la
UNJ, para su conocimiento y cumplimiento.

REGISTRESE, COMUNIQUESE, PUBLIQUESE.

L2 7= 3
vV enjamin Carril Fernandez

Presidente (e)
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1 PRESENTACION

En el pais y en nuestra region Cajamarca, se viene promoviendo el desarrollo acuicola,
especialmente de TRUCHA (puno, Junin y Cajamarca) en climas frios y TILAPIA (San Martin,
Cajamarca) para climas cdlidos, promovido desde el Ministerio de la Produccién a través del
Programa Nacional PNIPA y replicado por organizaciones, gobiernos locales y regionales

del pais.

Asf la Universidad Nacional de Jaén y Emprende Ideas Perii, vienen desarrollando una
alianza de cooperacion Piiblico - Privada desde Jaén en el corredor Marafién (Amazonas y
Cajamarca) a fin de contribuir en el desarrollo territorial con innovacién sostenida,
mediante las siguientes acciones:

(i) Fortalecimiente de capacidades humanas e institucionales

(i) Innovacion de la cadena acuicola: Trucha y tilapia

(iii}  Fortalecimiento de redes piiblico - privada: Sector empresarial, Académico y estado.
(iv)  Reduccidn de brechas entre programas del estado y la demanda de productos.

(v) Desarrollo de proyectos innovadores con enfoque de negocio, replicable y escalable.

El presente “Diplomado de Innovacion en Valor Agregado y Gestién Empresarial en la
Acuicultura de Trucha y Tilapia”

es una estrategia Publico Privada (P-P} desarrollado en el marco de la ejecucioén de un
proyecto denominado “Desarrollo de capacidades en agentes de innovacién para la
formulacion de productos con valor agregado a partir de las especies trucha y tilapia, en el
ambito de la Provincia de Jaén en la Region Cajamarca” ejecutado por Emprende Ideas Perii
en alianza con la Universidad Nacional de Jaén, cofinanciado por el PNIPA (Programa
Nacional de Innovacién en Pesca y Acuicultura), cuyo proposito es formar profesionales y
técnicos bajo el enfoque de capacitacion por competencias, que posibiliten atender la
demanda de servicios especializados en la elaboracion de nuevos productos con valor

agregado a base de las especies de trucha y tilapia en la regién Cajamarca.

De esta manera el presente diplomado, busca fortalecer la innovacion en Valor Agregado en
la fase de transformacién y procesamiento de pescado fresco de trucha y Tilapia y/o otros

derivados Acuicolas y afines.
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2 OBJETIVOS

3

2.1 Objetivo General

Desarrollar un Diplomado con enfoque de capacitacion por competencias, en “De

Innovacion en Valor Agregado y Gestion Empresarial en la Acuicultura de

Trucha y Tilapia” en el ambito de la region Cajamarca y regiones aledafas.

2.2 Objetivos Especificos

% Fortalecer la institucionalidad territorial, mediante la capacitacién de

2,
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profesionales en neuro-innovacién educativa, con enfoque de coach

ontolégico.

Desarrollar y promocionar técnica y empresarial, la acuicultura con valor

agregado (VA) de trucha y tilapia

Fortalecer capacidades de innovacién y BPM en procesos de produccion,

transformacién, conservacion y venta de derivados Acuicolas y afines.

Fortalecer capacidades en costeo, gestién financiera y visualizacién de

modelos de negocio acuicola.

Contribuir a la sostenibilidad del sector acuicola en la regién Cajamarca y el
pais.
Formar y acreditar profesionales especializados como agendes de desarrollo

Acuicolas institucionales y territoriales.

INVOLUCRADOS

3.1 Entidades

o
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Emprende [deas Perti
Universidad Nacional de Jaén

PNIPA

3.2 Perfil del participante

v

v

Profesionales egresados con iniciativas de innovacién vy

emprendimiento que busca aportar valor al proceso de produccion,
VA y desarrollar negocios emergentes.
Jovenes estudiantes de ultimos ciclos de Institutos tecnoldgicos y

universidades.
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v" Productores, emprendedores y empresarios con experiencia en el

sector

Ei y y COYEY 71 i P, I e porlpe Iy .
participantes que no cuentan con grado academico superior seran acreditado
/ ! ] i Ca [ ( ¥ I !

mediante un certificado de participacion mas no diplopnado.

Los participantes que no Heguen a culminar el diplomado, podran solicitar certificado o

/

constancia moduiar

3.3 Beneficios al participante, entidad y territorio

v" Certificado emitido por la UNJ y EIP
v' 60% de Capacitacion vivencial mediante pasantias: visita a Negocios,
laboratorios, centros de produccion y VA.

v Fortalecimiento actitudinal y trabajo en equipo

%

Establecer redes de profesionales, proveedores y clientes.

v" Acceso a pasantia internacional de innovacién acuicola.

4 METODOLOGIA

La metodologia estd basada con enfoque de transferencia de tecnologias con
aprendizaje Practico - teérico, de forma virtual y presencial en campo mediante

pasantia tecnoldgica y visitas de centros de produccion y transformacion.

4.1 Modalidad de clases:

4.1.1 Presencial.
Se realizara en campo y/o centros de producciéon de valor agregado, mediante
visitas a la industria de elaboracién y procesamiento del producto de VA,

ademas de clases presenciales en aulas de la UN]J.

4.1.2 Virtual:

Se realizard mediante aplicaciéon ZOOM o Google meet a través de:
Video conferencia: Desarrollo de clases de soporte facilitado por expertos
dirigido a un piblico del Programa y aliados invitados.

Mentoring: Asesoria y/o soporte personalizado dirigido a participantes de
forma dual o grupal.

Webinarios ("web” y “seminario”): Son presentaciones y/o conferencias
direccionadas especializadas.

Como soporte metodoldgico, se acompaiiara con material didactico referido a:

presentaciones del facilitador, tutoriales e infografias.

e [ S il r T PROGRAMA NACIGNAL
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Trabajos en plataforma: Son trabajos asignados en la plataforma virtual como

parte de la comprensién y aplicacién del contenido del curso.

4.2 Calificaciones

4.2.1 Foro Virtual académico (10%).
Se desarrollara 01 foro virtual académicos relacionados a trucha y tilapia

respectivamente con expertos nacionales e internacionales. La asistencia y

participacién serdn insumos para el examen final.

4.2.2 Examen académico (20%).
Durante el desarrollo de las clases se tendra un examen final (via Google o doc.
fisico-varia segiin coberturay acceso del participante) cuya explicacién se hara

previamente al examen

4.2.3 Prdcticas presenciales y Pasantias (60%).

Se realizara précticas presenciales y unas pasantias regionales, referido a casos
de éxito en produccién y conservacién de derivados de productos acuicolas
relacionados a Trucha y tilapia.

Ver detalle de programa para mayor informacién de actividades.

4.2.4 Trabajos en plataforma (10%).
Se encomendara trabajos en plataforma, relacionado a cada mdédulo para

aplicar los conocimientos y la comprensién adquirida por cada médulo.

4.3 Asistencia

La asistencia es obligatoria en clases virtuales, foros y pasantias, en tal sentido se
tomara asistencia al final de cada evento para saber si asisti6 o no cada
participante. Es deseable que el participante se muestre en camara via zoom y

participe activamente durante cada evento.

Se tolerara un maximo del 20% de inasistencia. En el caso que el participante

exceda el limite comunicarse con el area administrativa. Se solicita ingresar a

clases 5 minutos antes y maximo 10 minutos después del inicio de clase.
Para cualquier consulta llamar al siguiente contacto.

Kely Mileny Jara Fernandez al Cel. N° 979896129

e

{77 ) PROGRAMA NACIONAL




-

2

mprenﬁ"'é"‘

ideas Per® UNIVERSIDAD NACIONAL

N

4.4 Horario de clases:

4.4.1 Virtuales

Video conferencia: Miércoles, viernes y sabado (noche) 7:00 pm a 10: 00 pm
Reforzamiento y soporte personalizado a través de:

Webinarios :miércoles : 7:00a8:00 pm

Otros

Presentaciones, bienvenidas del curso, consultas,
Lunes y martes desarrollo de trabajos, consultas,
participaciones, etc.

Horario:
Martes, miércoles y viernes 6:00a 10:30 pm
Sdbado 8:00a01:00 y 03:00a 06:00 pm

4.4.2 Presenciales en campo

Acompahamiento vivencial: Estd referido a centros de produccion y
elaboracién del producto en las instalaciones de la industria.

Pasantia de innovacién: Visita a un caso de éxito produccién de derivados de
productos acuicolas relacionados a Trucha y tilapia.

Pasantia Internacional en trucha y Tilapia. Colombia

4.5 Comunicaciones

4.6

Se realizara en 3 modalidades:
- Viagrupo whatsapp
- Viallamada telef6nica y
- Via correo electrénico
Admision
El ingreso al Diplomado, se realizara a través de proceso de seleccion mediante
entrevista personal especializada; ademas el postulante debe presentar los
siguientes requisitos minimos obligatoriamente:
a. Copia de Grado de Bachiller y/o titulo.
Constancia de egresado.
c. Para el caso de los estudiantes de dltimos ciclos constancia de estudios
emitidos por su alma mater.
d. Curriculo Vitae - Descriptivo (Max. 2 pag.)
e. Copiade DNI

[ 2 fotografias tamaiio carnet, a color con fondo blanco.

Nota: Los participantes gue no presenien los requisitos antes mencionddos no podran sel

o £77) PROGRAMA NACIONAL 7
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4.7 Perfil de salida del participante

COMPETENCIAS

Desarrolla estrategias de

coach ontoldgico empresarial

CAPACIDADES

Acelera el proceso de adaptacion de un nuevo rol.

Crea oportunidades que lleven a crecer profesionalmente.
Mejorar estrategias para gerenciar y desarrollar proyectos
Optimiza tu desempeifio y el de tu equipo

Incrementa tu productividad

Mejora tu autoconfianza y tus habilidades de comunicacién

m1 | en  desarrollo  personal, - Mejora tus decisiones y generas nuevas estrategias
empresarial y territorial - Mejoras habilidades de liderazgo y consolidas tu equipo
- Sientas mayor bienestar y balance entre tu vida laboral y personal
- Aprende técnicas de ensefianza - aprendizaje para adultos.
- Aprende a identificar y convertir problemas en oportunidades
humanas y empresariales.
- Filosofia de innovacién acuicola del PNIPA
- Potencial, desafios, y perspectivas de la acuicultura en Perd y el
mundo
- Normatividad sanitaria y certificacion de calidad en produccién
M Conocimiento pleno de la acuicola
innovacion acuicola en VA - Conoce la implementacién de sistemas de gestion de calidad en
procesamiento acuicola.
- Conoce y realiza procesamiento para prolongacion de vida qtil de
pescado en términos de conservacién
- Conoce BPA para produccion acuicola en truchay tilapia
Sistemas  de  produccién, | _ conoce técnicas de traslado y, manejo de material genético y ovas.
manejo y comercial acuicola | _ Conoce infraestructura de reproduccién, crianza y engorde.
W | RS BPA en badd. 1A cadfena - Conoce estrategias de nutricion y engorde
productiva: produccion,
manipuleo y procesamiento de | - Conoce y desarrollo acciones sanidad, bioseguridad y patologia.
carne de pescado - Conoce BPM Acuicola con VA,
- Conoce y usa técnicas de bisqueda y sistematizacion de informacion
actualizada.
) - Conoce aplicaciones virtuales de blisqueda de informacién.
Cﬂnoce. J usa . eﬁc;entemente - Conocer herramientas de mejora de redaccién y sistematizacion de
M herramientas inteligentes de ]
blisqueda de informacién proyectos
actualizada Redacta proyectos acuicolas con informacién actualizada,
optimizando tiempos y mejorando calidad interpretacion y
presentacién del documento de proyecto.
. - Conoce las principales acciones a implementar un centro de
Conoce  estrategias para ) o . . -
WS | ‘Generar DUEYOS Draducs de produccion, emp:aque, transporte y comercializacion.
valor agregado acuicola - Conoce formulaciones y elabora nuevos productos con VA
Conoce la gestidn financiera y
me | €valua costos de produccién, | - Aprende a implementar un plan de accién practicos y estratégi

procesamiento y

——
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comercializacién de productos | - Recuerda y/o aprende a realizar costos de inversién y operativos,
Acufcolas directos o define costos unitarios y de rentabilidad como unidad de negocio.
procesados.

- Conocey usa herramientas de comercializacion

MO

Concatenar acciones tedricas
con acciones pricticas.

1

1

Misidn tecnolégica regional en Tilapia

Misidn tecnolédgica en Trucha

Mision tecnoldgica local en VA de Trucha y tilapia
Misién tecnoldgica internacional en produccién y VA de trucha y

tilapia.

4.8 Créditosy horas

Modulos

Total

N°®Horas

Tedrico
practico

Practico

Total,
de
créditos

Coaching otolégico para el desarrallo humano y 3
i empresarial e 48 32
M2 | Innovacién acuicolay Empresarial 80 48 32 4
M3- Producaqn, transformar:lon y valor agregado en 96 32 64 4
trucha y tilapia
M4 | Gestion inteligente de la informacion 80 16 64 3
M5 | Desarrollo de procesos con VA Acuicolas 80 16 64 3
M6 | Gestion financiera, impacto y sostenibilidad 80 16 64
MO | Pasantias de innovacién 128 128 4
Total, numérico 592 176 416 i
Total, porcentual 100% 30% 70%

4.9 Criterios de graduacion

La acreditacion sera expedida por la Universidad Nacional de Jaén, en el marco

de la politica del Ministerio de Educacién y los criterios concertados con EIP. En

efecto los participantes basicamente deben cumplir:

v" 30 % de asistencia virtual
v’ Participacion en las practicas presenciales y 01 pasantfa tecnologica.

v' Elaborar un producto industrializado utilizando como materia primala trucha

y tilapia.

4.10 Denominacioén de la especializacion

Diplomado Internacional:

EMPRESARIAL EN ACUICULTURA DE TRUCHA Y TILAPIA”

£ T PROGRAMA NACIONAL

“INNOVACION EN VALOR AGREGADO Y GESTION
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Modalidades de acreditacion

(i) Los que cumplen con requisitos obligatorios de:

- Asistencia vivencial en la instalacién de la industria.

- Desarrollo de practicas presenciales en campo.

- Se emite el diploma, adjuntando detalle de moédulos, indicando N°

créditos y horas.

(ii) Los que no cumplen con requisitos: solo se emite una constancia de

participacion.

5 SUMILLA

El Diplomado comprende VI moédulos desarrollados en 4 meses, acompafiados de

asesorfas especializadas durante 544 horas académicas.

Los modulos a desarrollar son los siguientes:

MODULOS

RESUMEN DE CONTENIDOS

con VA Acuicolas

v' Cerebro, empatfa y vision global para formular proyectos
i i innovadores
i el Resiliencia en un contexto de innovacidn
I el desarrollo humanoy v A i brefit .
empresarial utocontianza y i.ﬁ ajo en eq}upo
v Neuro-competencias para el siglo XXI
v" Exitologia humana y empresarial
v" Innovacién acuicola
.. ] ¥ Potencial, desafios y perspectivas acuicolas en Peru y el mundo
Innovacién acuicola y o 2 ., )
il ) v Normatividad sanitaria y gestion de calidad
Empresarial . . . i
v" Procesamiento y estrategias de procesamiento de pescado y afines
v" Plan de accién empresarial
v BPA para la produccién acuicola
Produccién, v BPMen VA
I1I A, | transformacién y valor | v Técnicas de manipulacién y empaque
B agregado en truchay | v Infraestructura, Equipos y materiales de procesamiento de VA
tilapia acuicola
=g v" Control sanitario y bioseguridad
v" Gestién de la cadena de valor de la informacion
v" Herramientas de blisqueda inteligente
R Aplicacion y Analisis de la informacion: Resultados de investigacién
Gestion inteligente de la - 5 S
v " . Informacidn acuicola y agrondmica
. Informacién de mercado
. Tecnologias de innovacion, otros.
v Técnicas de sistematizacion: Reportes y memoria
Bessralloeprosssos v Procluccié_n, procesamiento, empaque y venta de VA acuicola
\ v" Formulaciones de nuevos productos acuicolas

{777 PROGRAMA NACIONAL
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o ) v" Innovacién - B
Gesti6n financiera, ¥" Costeo: produccion, VA, otros
Vi impacto y v Andlisis de indicadores econémicos y financieros
sostenibilidad v" Estrategias comerciales

Foros de innovacidn acuicola

o
0 Pasantia de innovacion

{77 PROGRAMA NACIONAL sl
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7 STAFF DE PROFESIONALES

N° MODULO iy FACILITADOR

M1 Coaching otolégico para el desarrollo humano y

, Lic. Jestis Simén Cuyate Reque -
empresarial

Ing. Juan Jose Cruzado Nuiiez - PNIPA

Ing. Marlo Alberto Pérez Jiménez - Peril [nca
Ing. Miguel Garcia Limas

Ing. Marino Quiroz Adriano

Ing. Marlo Alberto Pérez Jiménez

M2 | Innovacién acuicolay Empresarial

m3.g | Produccion, transformacion y valor agregado
en trucha y tilapia

M4 Gestion inteligente de la informacion Lic. Ramiro Azafero Diaz
M3 Desarrollo de procesos con VA Acuicolas ';iecc;ologa Alimentos Mowica Feretra = Gosta

M6 | Gestidn financiera, impacto y sostenibilidad | Econ. Daniel Marzal Alva - CDE Distinto

MO Foros y Pasantias Equipo EIP, UNJ y consultores

8 MODALIDAD DE VACANTES

El Participante con beca o semi beca, asume el 100% de:
v" Logistica de pasantias de innovacion: Pasajes, alimentacion u hospedaje.

v Costos de acreditacién UN]J.

9 REQUISITOS DE INSCRIPCION

Enviar a los correos eideasperu@live.com - kelymijarafernindez@gmail.com
v Copiade DNI

v Copia del grado de estudios (titulo, bachiller o constancia de egreso, o certificado de estudio)
v" 4 foto tamafio carnet con fondo blanco
v

Curriculum Vitae descriptivo Max 2 pag.

r N PROGRAMA NACIONAI 12
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ANENO L CONVENTIO DE ASOCIACION EN PARTICIPACION

Conste por el presente documento el Convenio de Asociacion para la ejecucion del subproyecto “Desarrollo
de capacidades en agentes de innovacion para la formulacion de productos con valor agregado a partir de las
especies trucha v tilapia, en el dmbito de la Provincia de Jaén en la Region Cajamarca” celebrado entre:

Fmprende Ideas Peru con RUC 20570589947, con domicilio legal en calie Roberto Segura N°® 910,
debidamente representado por MARINO QUIROZ ADRIANG, identiticado con DNI N° 27857930, segin
poder que obra inscrita en la partida electronica N°11039056 de la oficina Registral de Jaén,

Universidad Nacional de Jaén con RUC N° 20487463737, con domicilio legal en Jr. Cuzeo N® 250, sector
Pueblo Libre. provincia de Jaén, departamento de Cajamarca, debidamente representada por el Presidente de
la Comisién Organizadora, OSCAR ANDRES GAMARRA TORRES, identificado con DNI N° 19259319,
designado mediante Resolucidon Viceministerial N® 006-2019-MINEDU, publicada en el diario oficial “El
Peruano™ el 08 de enero de 2019, y con facultades de suseribir convenios segin Resolucion N® 030-2017-CO-
UNJ del 18 de enero de 2017; en los términos y condiciones que contienen las Clausulas siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: OBJETO DEL CONVENIO

Establecer los términos, condiciones y compromisos de las partes para la gjecucion de las actividades del

subproyecto: "Desarrollo de capacidades en agentes de innovacion para la formulacion de productos con valor
agregado a partir de las especies trucha y tilapia, en el ambito de la Provincia de Jaén en la Region Cajamarca”

en adelante subprovecto presentado al Concurso Segunda ventanilla acuicultura SFOCA a cargo del Programa
Nacional de Innovacion en Pesca y Acuicultura — PNIPA.
EI presente Convenio no genera una persona juridica ni ningan sujeto autonomo de derechos.

CLAUSULA SEGUNDA: DURACION Y VIGENCIA

La vigencia del presente Convenio serd coincidente con la vigencia del Contrato de Adjudicacion de RNR
celebrado por la Entidad Ejecutora con el PNIPA, por lo que a partir de dicho momento las obligaciones
establecidas en el presente Convenio serdn exigibles para las partes. En consecuencia, la fecha de inicio del
presente Convenio es la que corresponde a la fecha en que cualquiera de las entidades participantes haya
realizado un primer depésito en la cuenta corriente del subproyecto y la fecha de término serd el que
corresponda al cierre del subproyecto,

CLAUSULA TERCERA: EJECUCION DEL SUBPROYECTO

Las partes declaran conocer v encontrarse conformes con el subproyecto y acuerdan que Emprende Ideas Pert
serd responsable directa de su gjecucion y en adelante se denominara la Entidad Ejecutora, :

La Entidad Ejecutora contard durante la ejecucion del subproyecto con el apoyo de las entidades que suscriben
el presente Convenio, a quienes en adelante se les denominard Entidades Asociadas.

Las partes se comprometen a ejecutar el subproyecto y se obligan a cumplir el tenor de la propuesta técnica y
financiera final que serd aprobada por el PNIPA vy que formard parte integrante del Contrato de Adjudicacion
de Recursos No Reembolsables (RNR).

CLAUSULA CUARTA: APORTES DE LAS ENTIDADES AL SUBPROYECTO

Las partes acuerdan realizar los siguientes aportes monetario y no monetario para la ejecucion del subproyecto:

EMPRENDE IDEAS PERU ! 10,670.00 10,400.00 i
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UNIVERSIDAD NACIONAL DE JAEN 0.00 0.00
TOTAL 10,670.00 10,400.00

En caso de existir diferencia entre el monto de los aportes detallados ¢n el Contrato de Adjudicacion de RNR
y el presente Convenio, primaré lo establecido en el Contrato de Adjudicacion de RNR.

CLAUSULA QUINTA: OBLIGACIONES DE LAS PARTES

Las partes acuerdan cumplir con las siguientes obligaciones:

Realizar el aporte monetario/mo monetario oportunamente.

Cumplir con los entregables y las actividades previstas en el SUBPROYECTO vy la propuesta técnica y
financiera final que serda aprobada por el PNIPA y que formard parte integrante del Contrato de
Adjudicacion de RNR, con la calidad y oportunidad requerida por el PNIPA.

Sostener reuniones periddicas para informar e informarse sobre la ¢jecucion del subproyecto y proponer
al PNIPA cambios o ajustes al subproyecto presentando un ejemplar a presidencia@unj.edu.pe con copia
a ocri@unj.edu.pe y coordindustrias@unj.edu.pe

Ingresar oportunamente los informes técnicos al Sistema en Linea y enviar los informes financieros,

Dar scguimiento permanente al cumplimiento de las actividades, metas y resultados del subproyecto e
informar con copia a presidencia@unj.edu.pe coordindustrias@unj.edu.pe.

Gestionar la participacion de 4 estudiantes a partir del 8vo ciclo y 2 docentes de la carrera profesional de
ingenieria de industrias alimentarias en las capacitaciones planificadas.

Planificar con la carrera de industrias alimentarias el desarrollo de una capacitacion en las instalaciones de
la Universidad Nacional de Jaén que permita el acceso de egresados, estudiantes, docentes.

Conservar la titularidad de los derechos de propiedad industrial sabre marcas, lemas comerciales, nombre,
logotipos, emblemas y nombres de dominio, razén por la cual, en caso necesiten usar los signos distintitos
de su contraparte para fines publicitarios o de difusion, deberdn requerirle una autorizacion previa y por
escrito, enviando ademas fas piezas publicitarias correspondientes, para su aprobacion.

CLAUSULA SEXTA: REPRESENTANTES DE LAS PARTES

Las partes acuerdan que LUIS EDINSON RIMARACHI CUEVA | asumiré el cargo de Coordimador General
del subproyecto y sera responsable de mantener informada a las partes sobre su ejecucion.

Las partes acuerdan que las coordinaciones sobre el subproyecto se realizaran a través de las siguientes personas
de contacto:

Marino Quiroz Adriano por EMPRENDE IDEAS PERU /edinson-libra@hotmail.com/939247649
Maria Alina Cueva Rios por UNIVERSIDAD NACIONAL DE
JAEN/coordindustrias@unj.edu.pe/943071031

Las personas de contacto y el coordinador general de subproyecto, se comprometen a:

Reunirse de manera ordinaria una vez al mes y de manera extraordinaria cuando sea necesario.

La convocatoria de las reuniones ordinarias sera realizada por el Coordinador General: las reuniones
extraordinarias pueden ser solicitadas por cualquiera de las partes ante el Coordinador General quien
realizard la convocatoria correspondiente. Las convocatorias deberin realizarse con 72 horas de
anticipacion.

La falta de alguna de las partes a las reuniones ordinarias y/u ordinarias debera ser debidamente justificadas
ante el Coordinador General.

Todas las reuniones y los acuerdos adoptados deberan quedar registrados en actas.
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CLAUSULA SEPTIMA: CONFIDENCIALIDAD

Las partes se comprometen a no divulgar ni publicar las informaciones cientificas o téenicas a las que tengan
acceso en ¢l marco del subproyecto, sin la autorizacion expresa de las partes.

Este compromiso también contempla la confidencialidad sobre:

- Informacion generada por el subproyecto.

- Informacion generada por una de las partes y que se comparte en el marco del subproyecto.
- Mecanismos para otorgar autorizaciones entre las partes.

- Tesis generadas en el marco del subproyecto.

CLAUSULA OCTAVA: PUBLICACIONES

Las partes se obligan a reconocer al PNIPA como la entidad que cofinancid el subproyecto en toda publicacion
parcial o total de sus resultados, asi como en toda presentacion publica que se realice. Esta obligacion subsistira
aun luego de finalizado el subproyecto.

La publicacion debe contemplar:

El reconocimiento de la participacion de las entidades que son parte del subproyecto, como coautores del
mismo.

La participacion de docentes, egresados, estudiantes-tesistas investigadores como colaboradores.

La autorizacion escrita de las partes para su aprobacidn y publicacion,

CLAUSULA NOVENA: EXPLOTACION ECONOMICA ¥ DERECHOS

Las partes acuerdan que el registro de los derechos de propiedad y explotacion econdmica de los resultados
generados por el subproyecto se realizard previo acuerdo expreso de las partes y segin la distribucion que estas
acuerden.
Las partes convienen que el acuerdo sobre la distribucion de derechos, utilidades u otros que no hayan sido
definidos en este Convenio v que puedan generarse por el subprovecto se realizard antes del cierre de este ante
¢l PNIPA.

El reconocimiento de los derechos de propiedad intelectual sera de manera igualitaria para las partes, como
coautores del subproyecto para todos los efectos de:

- Titularidad de derechos de comercializacion o de propiedad.

- Uso de resultados del subproyecto en el drea geografica o para una actividad comercial especifica.

- Procedimientos para autorizacion de uso de resultados del subproyecto.

CLAUSULA DECIMA: PROPIEDAD DE LOS EQUIPOS

Las partes acuerdan que la propiedad de los equipos adquiridos con los recursos financieros del subproyecto
una vez culminada su ¢jecucion se distribuira de la siguiente manera:

—~  Laptop i7 con un valor estimado de 8/ 5,000.00, quedara en propiedad de la Universidad Nacional de
Jaén,

—  Aire acondicionado con un valor estimado de S/ 2,642.00, quedara en propiedad de Emprende Ideas
Per.

En el eventual caso de cambio en los equipos a adquirir con los recursos destinados al subproyecto, las partes
acuerdan que el equipo de reemplazo o nuevo sea entregado a la entidad a la que le correspondia el equipo
reemplazado o cambiado.




Las partes s¢ comprometen a suscribir los documentos legales necesarios a fin de formalizar la transferencia
de propiedad de los equipos de acuerdo con la distribucion acordada en la presente cldusula,

CLAUSULA DECIMO PRIMERA: IMPACTOS SOCIALES Y AMBIENTALES

Las partes se comprometen a implementar las medidas de control o reforzamiento necesarias para salvaguardar
los posibles impactos sociales o ambientales que pudiera generar la ejecucion del subproyecto y a conocer y
cumplir las Politicas de Salvaguardas del Banco Mundial que estan activadas para el PNIPA. Dichas politicas
son:

OP/BP 4.01: Sobre Evaluacion Ambiental
OP/BP 4.04; Habitats Naturales

OP/BP 4.36: Bosques

OP/BP 4.09: Control de Plagas

OP/BP 4.11: Recursos Culturales Fisicos
OP/BP 4.10: Sobre pueblos indigenas

Las partes reconocen que, en el eventual caso de dafio al medio ambiente, a la salud humana, al patrimonio
cultural de la nacién o frente a la generacion de un conflicto social dentro del marco de ejecucion del
subproyecto, el PNIPA no es ni serd responsable divecta ni indirectamente por los eventuales dafios causados,
i por las faltas administrativas ni de otra indole que se pudiera generar,

Como parte del subproyecto se deberd:

- Adoptar las medidas de mitigacion y control correspondientes, para evitar posibles o eventuales riesgos
ambientales o a la salud humana o al patrimonio cultural de la nacion y asi evitar que se puedan generar
conflictos sociales 0 ambientales durante la ejecucion de los subproyectos.

- Contar con los permisos 0 autorizaciones, ademas de implementar las normas ambientales dispuestas por
el Sector Piblico competente que sean necesarias durante la ejecucion del subproyecto.

- Contar con un plan de mitigacién o de control en caso el desarrollo del subproyecto genere riesgos
ambientales o a la salud humana o al patrimonio cultural de la nacion, los cuales pueden generar conflictos
socio ambientales,

CLAUSULA DECIMO SEGUNDA: INCUMPLIMIENTO DEL CONVENIO

En caso de que cualquiera de las partes incumpla con las obligaciones que le corresponda en virtud del presente
convenio, aquella que se vea perjudicada requerira a la otra que subsane su cumplimiento en un plazo de 20
dias calendario. De persistir en el incumplimiento, la parte afectada comunicard al PNIPA para las acciones
que correspondan.

El incumplimiento de cualquiera de las partes, ademas, generard la perdida de los derechos de propiedad que
pudiera ostentar a futuro sobre cualquier bien o equipo adquirido con recursos no reembolsables del PNIPA
para la ejecucién del subproyecto, asi como también la pérdida de cualquier titularidad de derechos de
propiedad intelectual que surja por la ejecucion del subproyecto.

Las controversias que pudieran surgir entre las partes respecto de la interpretacion y/o cumplimiento del
presente convenio, incluidas las que se refieren a su nulidad o invalidez, serdn resueltas directamente mediante
reuniones de los representantes de las partes. En caso que no pudieran ser resueltas dichas controversias
mediante conciliacion, cualquiera de las partes podrd solicitar la realizacion de un arbitraje de derecho
organizado y administrado en la ciudad de Jaén, a los cuales las partes se someten libremente, sefialando que
el laudo que se emita en el proceso arbitral serd inapelable y definitivo,



P i
£ LY i : ‘\':'T_"":':’J §

CLAUSULA DECIMO TERCERA: LEY APLICABLE

Los miembros de la Alianza Estratégica conocen la normativa y legislacion aplicable a las actividades que
plantea realizar o, en los casos en los que el PNIPA lo considera viable, se compromete a cumplirla o regularizar
su situacion.

El presente Convenio se interpretara de conformidad con las leyes de l4 Republica del Peru, las mismas que
regirdn para determinar los respectivos derechos y obligaciones de las partes.

CLAUSULA DECIMO CUARTA: DOMICILIO COMUN DE LAS PARTES SUSCRIBIENTES

Las partes acuerdan sefialar como domicilio comin el siguiente: Calle Roberto Segura N° 910, donde se recibird
toda la correspondencia referida a la del subproyecto denominado “Desarrollo de capacidades en agentes de
innovacién para la formulacién de productos con valor agregado a partir de las especies trucha y tilapia, en el
dmbito de la Provincia de Jaén en la Regién Cajamarca”

Firmando ¢l presente en sefial de conformidad por duplicado en Jaén en la fecha indicada bajo la firma.
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ACUICULTURA - SFOCA - SP-2021-00378 (Versién 2) SAPEL v 2.0

ACUICULTURA - Subproyectos de Fortalecimiento de Capacidades en Servicios de
I&D+i (SFOCA)
Tercer Concurso - PNIPA 2020 - 2021

Ventanilla 02
SP-2021-00379 (Version 2)

Declaro bajo juramento que la informacién registrada durante la postulacién es veridica y asumo |a responsabilidad ante cualquier incumplimiento
de los requisitos y condiciones sefalados en las bases del concurso. En caso de que la informacién que proporciono resulte ser falsa, declaro
haber incurrido en los delitos de falsa declaracion en proceso administrativo(Art. 4112 del Cédigo Penal), falsedad ideolégica o falsedad
genérica(Arts.428 y 438 del Cadigo Penal) en concordancia con el Art.IV, 1.7 del Titulo Preliminar de la Ley N® 27444 del Procedimiento
Administrativo General(Principio de presuncién de veracidad).

1. INFORMACION GENERAL

1.1 Titulo del Subproyecto
Titulo

Desarrollo de capacidades en agentes de innovacién para la formulacién de productos con valor agregado a partir de las especies trucha y
tilapia, en el 4mbito de la Provincia de Jaén en la Regién Cajamarca

Concurso Fondo
Ventanilla 02 AGUICULTURA (SFOCA)

1.2 MacroRegién, regién y provincia

Ubicacién Geografica

N°¢ Tipo de ubicacién Ubicacién 1 Ubigeo
1 Principal CAJAMARCAWAEN\JAEN 060801
N° Tipo Especie ; : Otros
1 Principal Trucha
2 Secundartia Tilapia

1.4 Eslabones de la cadena de valor y temas por eslab6n

Eslabén Tema

Procesamiento Procesamiento secundario: congelado, conservas, seco — salado,
ahumado, ensilado

1.5 Duracion del Subproyecto
Fecha de Iniclo (referencial) Fecha de fin (referencial) Duracién (meses)
01/01/2022 30/08/2022 8

1.6 Cumplimiento de Requisitos e Informacién Legal/Técnica
N° Entidad Documento ‘ Sustento

1 Entidad Proponente Declaracion Jurada de cumplimiento de requisitos legalesdela  2.-DJ EMPRENDE IDEAS . pdf
propuesta del subproyecto

2 Entidad Proponente Convenio de Asociacion en Participacién o Carta de Compromiso, COMPROMISO DE
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segun formato anexo a las bases FORMALIZACION DE
CONVENIO.pdf

1.7 Nimero de documento para la autorizacién de uso de terrenos destinados a la acuicultura

Documento ‘

2. CONSTRUCCION DE LA PROPUESTA DE VALOR DEL SUBPROYECTO

2.1 Describe |a propuesta de valor de su subproyecto
Especie Principal

Trucha
Eslabén Tema |
Procesamiento Procesamiento secundario: congelado, conservas, seco — salado,

ahumado, ensilado

2.1.1 Factor(es) criticos(s) relacionados al eslabén y tema previamente seleccionados:

Prioridad Tipo Factor Critico

|
1 No Transversal Indicar factor critico - Limitadas capacidades en desarrollo de nuevas
productos con valor agregado a partir de la trucha y la tilapia

2.1.2 Desarrolla el problema con respecto a los factores criticos de la cadena de valor Identiﬂc?das.

Limitadas capacidades de profesionales y técnicos en métodos de procesamiento y elaboracién de formulaciones de productos a partir de los
cultivos de trucha y tilapia en la provincia de Jaén en la regién Cajamarca

2.1.3 Describe la propuesta de valor, explicando cémo el SP propone resolver el problema ide‘rﬂiﬂcado.

Con el desarrollo del subproyecto se busca desarrollar un curso de formacién de profesionales y técnicos bajo el enfoque de capacitacién por
competencias, que posibilite atender la demanda por servicios especializados en la elaboracién de nuevos productos con valor agregado a partir
de las especies trucha y tilapia, de los productores acuicolas de la provincia de Jaén en la region Cajamarca.

2.2 Descripcion del resultado del subproyecto

Producto/Servicio que se esperarfa lograr con su implementacién ’

Con la ejecucién del SP se pretende generar capacidades en al menos 35 profesionales y técnicos del &mbito de la provincia de Jaén en la
regién Cajamarca en lo que respecta a la elaboracién de nuevos productos con valor agregado a partir de las especies de trucha y tilapia.

2.2.1 Categorice el resultado esperado (Bien/Servicio) del SP-Seleccione el més Importante

Talento humano capacitado en técnicas mejoradas de procesamiento/transformacion

2.3 Ambito de innavacién al cual esta orientado el producto/servicio que va a producir el subproyecto

Tecnoldgica

2.4 Segin la propuesta de valor y el ambito de innovacion al cual se orienta el subproyecto, ¢Qué tipo de innovacidn considera gue la propuesta

de valor producira?

Innovacién incremental/evolutiva.

3. PROYECCION DE LA PROPUESTA

3.1 Pasos a seguir para la propuesta de valor
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Asumiendo que su subproyecto tuvo éxito y se ha logrado un producto/servicio Innavador, g,Cu;éles serfan posibles pasos a seguir en el corto
plazo(1 - 2 afios) para que su propuesta de valor llegue a ser un aporte significativo(rentabilidad, sostenibilidad e inclusién) para la cadena de
valor? i

Se espera obtener una validacion de la malla curricular del curso de formacién a desarrollar en el subproyecto, que posibilite replicar dicho curso
en otras localidades y de esta manera contribuir de manera sostenible a la consolidacion de las cadenas de valor de los cultivos de trucha y
tilapia en la regién Cajamarca.

Categorice su respuesta
Generacién de conocimiento adicional.
Cobertura/ambito proyectado para la aplicacién y uso del producto/servicio innovador esperadé

Regional

4. IMPACTO DE LA PROPUESTA DE VALOR PARA EL SECTOR

4.1 Impacto esperado
Describa cuél se esperarfa que fuera su contribucién al desarrollo de la cadena de valor y/o s sctor.

Por medio del desarrallo del subproyecto se pretende contribuir con el incremento de la masa critica de profesionales y técnicos especializados
en la formulacién de nuevos productos con valor agregado en torno a las cadenas de valor de la trucha y tilapia de la provincia de Jaén en la
regiéon Gajamarca.

4.1.1 Categorice su respuesta(maximo 2 opciones)

Categorfa de impacto esperado Otra Categoria Mercado OtroMercado
Fortalecimiento de mercado de Mercado segmentado de actores
servicios de apoyo a la cadena. de la cadena de valor

4.1.2 Describa los potenciales usuarios de la innovaci6n del subproyecto y qué beneficio obtenﬁr[an.

Los potenciales usuarios de las innovaciones que se proponen en el subproyecto, son profesionales y técnicos vinculados a la industria
alimentaria, que requieran incrementar sus capacidades la identificacion, elaboracion y formulacion de nuevos productos a partir de las cadenas
de valor de la trucha y tilapia, para atender la demanda por servicios de este tipo en la provincia de Jaén.

5. CONFORMACION DE LA ALIANZA ESTRATEGICA

N°® RUGC Razén Social Rol de la entidad en el Rol de Ia entidad en el Representante Legal
concurso subproyércto
1 20570589947  ASOCIACION EMPRENDE IDEAS Entidad Proponente  Oferta Marino Quiroz Adriano
PERU
2 20487463737 UNIVERSIDAD NACIONAL DE Entidad Asociada Demanda OSCAR ANDRES GAMARRA

JAEN TORRES

Rol en el Concurso Rol en el subproyecto Procedencia |

Entidad Proponente Oferta Nacional

RUC Raz6n Social

20570589947 ASOCIACION EMPRENDE IDEAS PERU

Pals Ubigeo/Ciudad |

Perd CAJAMARCAWAENWAEN

Siglas Domicilio Legal

EIP

Condicién Estado Deuda Coactiva | Archivo de Sustento

NO
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Fecha de inicio de actividades Actividades Econémicas (ClIU) Categorfa segun su tipo de actividad

QOrganizacion sin fines de lucro

Teléfono/celular de contacto principal Correo electrénico dé registro

942930261 eideasperu@live.com
Pégina Web Correo electrénico adicional
www.emprendeideasperu.com.pe miquiad18@yahoo.es
Oficina de Registro Ndmero de Partida Registral
JAEN (Zona: 11, Oficina: 03) 11039056

¢ Qué antecedentes e Interés tiene la Entidad para participar en este subproyecto?

Emprende Ideas Per(, es una institucion sin fines de lucro, cuya misién es el fomento del emprendimiento y fortalecimiento empresarial y
cooperativismo, desde una plataforma Publico - Privada. En este marco (entre otras acciones) se dedica al fortalecimiento de capacidades
humanas desarrollando especializacion a nivel del desarrollo de programas y diplomados como medio para gestionar recursos de cooperacion
nacional e internacional a favor de pequefios emprendedores y productores. a la fecha cuenta con la aprobacién directa e indirecta de 21
proyectos entre Serex y Sfoca en las regiones de Caja marca y Amazonas; ademas de 35 Planes de negocio por mas de 25 millones de soles a
favor de pequefios productores organizados, que actualmente vienen mejorando su produccion, coberturando nuevos mercados y mejorando
impresos por familia involucrada

4 Cudl serfa el aporte especifico de la entidad al subproyecto? ;Qué estarfa aportando o pontehdo en el subproyecto?

Coopera y garantiza la viabilidad y sostenible del sub proyecto, actuando como entidad proponerte, desde su plataforma publica y privada,
ademas del soporte de sus aliados estratégicos a fin de concretar el logro de objetivos y resultados esperados.

Para la Entidad Proponente: ;Por qué escogi6 asociarse con las Entidades que conforman la Alianza Estratégica y no con otras del mismo
rubro?

Se ha gestionado y viene ejecutando en la actualidad un primer proyecto en trucha y tilapia, habiendo confianza previa por el logro de
resultados a nivel de la organizacién y emprende |deas en el marco de su misione institucional

Representante Legal

Procedencia Tipo Documento Documento
Nagional DNI | 27857930
Nombres y Apellidos Fecha de Nacimiento Sexo
Marino Quiroz Adriano 11/07/1975 Masculino
Pals Ubigeo/Ciudad

Per( CAJAMARCA\SAN IGNACIO\TABACONAS
Correo electrénico Celular Teléfono
miquiad19@yahoo.es 942930261 076785368
Cargo Razén Social

Gerente general

Entidad 2 : UNIVERSIDAD NACIONAL DE JAEN !

Rol en el Concurso Rol en el subproyecto Pracedencia

Entidad Asociada Demanda Nacional

RUC Razén Social

20487463737 UNIVERSIDAD NAGCIONAL DE JAEN

Pals Ubigeo/Ciudad i

Per CAJAMARCA\WAENWAEN |

Siglas Domicilio Legal !

UNJ JR. CUZCO SEC. PUEBLO NUEVO 250 (A ESPALDA Dé EX RECREO EL MOLINO) CAJAMARCA JAEN
JAEN

Condicién Estado Deuda Coactiva Archivo de Sustento

HABIDO ACTIVO NO

Fecha de inicio de actividades

Actividades Econémicas (ClIU) Categoria seg(n su tipo de actividad
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01/10/2010 ENSENANZA SUPERIOR Universidad
Teléfono/celular de contacto principal Correo electrénico de registro
941984686 presidencia@unj.edu.pe
Pégina Web Gorreo electrénico acficional
!

www.unj.edu.pe
Oficina de Registro Nimero de Partida Hw‘egistral
JAEN (Zona: 11, Oficina: 03)

¢ Qué antecedentes e interés tiene la Entidad para participar en este subproyecto? ;

|
Es una universidad nacional, autorizada por SUNEDU cuyo fin principal es la formacién de profesionales y contribuir en el desarrollo del territorio.
Viene gestionando y ejecutando proyecto en alianza con el sector productivo y por su mision formativa también desarrolla diplomades, programas
de especializacion.

¢ Cudl serfa el aporte especifico de la entidad al subproyecto? ,Qué estarfa aportando o ponieli'!do en el subproyecto?
I

Es la entidad que garantiza y monitorea la calidad de contenidos y certifica lo referente al servicio de formacién por competencias en el
diplomado acuicola; es la demanda directa de formacion de sus estudiantes y sus aliados. Coopera y contribuye en al cumplimiento de objetivos
y resultados esperados del sub proyecto

Representante Legal

Procedencia Tipo Documento ‘L Documento
Nacional DNI 19259319
Nombres y Apellidos Fecha de Nacimientoj Sexo
OSCAR ANDRES GAMARRA TORRES 03/03/1977 | Masculino
Pafs Ubigeo/Ciudad

Pert CAJAMARCAUAEN\JAEN

Correo electrénico Celular Teléfono
presidencia@unj.edu.pe 941984686 |

Cargo Razdn Social

PRESIDENTE DE LA COMISION ORGANIZADORA

6. CAMBIOS PROYECTADOS

6.1 Cambio esperado

Situaci6n actual (inicio de subproyecto). Competencias actuales ‘

La produccion acuicola de trucha y tilapia en las provincia Jaén vienen creciendo de manera acelerada, propiciada en gran parte por la
promocién que se viene dando a esta actividad por los goblernos locales, Gobiernos Regionales de Cajamarca y el Gobierno Central a fravés de
programas como el PNIPA y el mismo PRODUGE; los primeros a través de la promocién, acompafiamiento y apoyo en la implementacion de
criaderos y el PNIPA a través de los fondos cancursables que ponen a disposicién de fa comunidad acufcola hacional y que en esta provincia se
viene aprovechando de buena manera e imagen de ellos es |a cantidad de proyectos que se han adjudicado en los (ltimos afios principalmente
por el PNIPA; si bien esto puede dar luces de las competencias de este seclar, a la vez se podria generar una sobreproduccidn que propicie una
debacle de las cadenas debido a un incipiente mercado existente, por lo cual la blisqueda de nuevos productos con valor agregado que
posibiliten por un lado prologar la vida (til de estos productos y por otro dar mayores alternativas comerciales a los actores de estas cadenas; ello
genera una fuerte brecha en lo concerniente al mercado de servicios profesionales especializados en procesamiento y formulacién de nueves
productos a partir de la trucha y la tilapia.

Situacién deseada (al cierre de subproyecto). Competencias Deseadas

Con ejecucidn del subproyecto y el desarrollo del curso de especializacién propuesto se espera acortar en parts la brecha descrita anteriorments,
con la insercién en el mercado de servicios especializados en procesamiento y formulacion de nuevos productos a partir de la trucha y [a tilapia,
de un promedio de 35 profesionales y técnicos, formados bajo un enfoque de capacitacién por competencias; buscando con ello un incremento
de la competitividad de estas cadenas de valor.

7. PLANTEAMIENTO DEL OBJETIVO DEL SUBPROYECTO
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7.1 Planteamiento del objetivo del subproyecto con respecto a la propuesta de valor

Objetivo que persigus la investigacion (lo que el subproyecto quiere lograr)

El objeto que pretende alcanzarse con |a ejecucién del subproyecto es el desarrollo de un curso de especializacidn con enfoque de capacitacién
por competencias, en elaboracion de nuevos productos con valor agregado a partir de las especies trucha y tilapia en el &mbito de la provincia de
Jaén en la region Cajamarca.

7.1.1 Indicadores de Objetivo:

N Tipo de indicador Nombre de Indicador i

|
1 Cuantitativo 35 profesionales especializados en técnicas de procesamiento y de formulacién de nuevos
productos a partir de la trucha y tilapia

7.1.2 Componente de subproyecto:

N°¢ Nombre de Componente Nombre de Indicador

1 Desarrollo de curso especializado en técnicas 35 profesionales especializados en técnicas de procesamiento y de formulacién de nuevos
de procesamiento y formulacién de nuevos productos a partir de la trucha y tilapia
productos

2 FORTALEGIMIENTO INSTITUCIONAL
3 GESTION DEL SUBPROYECTO

7.2 Descripcion / caracterfsticas de la asistencia técnica

7.2.1 Asistencia Técnica:

N° Nombre Descripcion Perfil Asistencl%s Participantes Duracion Responsable

No contiene registros

Duracién: en dfas.

7.2.2 Plan de Capacitacion:

Ne Nombre Objetivo Metodologia Contenido  Perfil Caéacltaciones Participantes Duracién Responsable

No contiene registros

Duracién: en horas.

7.8 Plan de Formacién i :

7.3.1 Formacién:
Objetivo ‘

Desarrollar las capacidades de profesionales y j6venes técnicos a través de un enfoque de capacitacion por competencias, en temas referidos la
elaboracion de nuevos productos con valor agregado a través de un procesamiento de fas especies trucha y tilapia, que permita una mejora de la
oferta en el mercado de servicios acuicolas en la provincia de Jaén; ello a través del desarrollo de un curso de especializacién con una malla
curricular validada entre los actores de las cadenas de valor de trucha y tilapia del &mbito de Jaén, que posibilite formar esas capacidades de
manera idénea y contribuya a la sostenibidad del sector acuicola de |a regién Cajamarca.

Metodologia

Se plantea desarrollar las sesiones de interaprendizaje mediante 02 médulos, los que se efectuaran bajo una metodologia que propicie la activa
participacion de los alumnos, teniéndose un adecuado equilibrio entre la tecria y la practica que permita un balance entre estos dos aspectos y a
su vez esto permita un aprendizaje éptimo basado en: i) Sesiones tedricas, en donde mediante el uso de aplicativos audiovisuales en un
escenario mixto (virtual y cuando fo amerite presencial) ademéas de examenes, lectura, trabajos encargados, etc., se facilite la transferencia de los
conceptos y metodologias de los formadores encargados de ello para cada médulo, i) Desarrollo se sesiones practicas en donde los
participantes del curso vuelquen las capacidades transferidas de manera teérica a la practica, lo cual se plantea se desarrollo de preferencia de
manera presencial acogiéndose a las normativas sanitarias que establece el MINSA para lo referido al COVID-19, ello se pretende desarrollar en
los labaratorios de ia Universidad Nacional de Jaén quien funge de aliada en el subproyecto; slio con ¢l objeto de propiciar un pensamiento critico
sobre el valor agregado que se pueda dar a la carne de trucha y tilapia con un enfoque de innovacidn.
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Perfil del participante }

En el curso de especializacion que se plantea, se pretende convocar a profesionales, egresados, estudiantes de Ultimos ciclos de universidades y
técnicos jévenes vinculados a la actividad acuicola, de la provincia de Jaén, plantedndose que al menos 35% de participantes sean mujeres; de
preferencia se espera que los participantes formen parte de los equipos técnicos de las organizaciones acufcola de la provincia que ello posibilite
contribuir a la sostenibilidad del mercado de servicios aculcolas.

Numero de Participantes Lugar
35 Jaén
Competencias a alcanzar

Al finalizar el subproyecto con el desarrollo de la malla curricular que se propone en el curso de especializacion planteado, lo que se espera es
contar con egresados que certifiquen por competencias sus capacidades en: i) Pleno conocimiento de las Buenas Practicas de Manufactura en el
manipuleo y procesamiento de la carne de pescado (trucha y tilapia) contemplando los protocolos de bioseguridad necesarios para cumplir con
la normativa existente en lo referido al COVID-19, ii) Capacidad de prospeccion para la identificacion de nuevos productos con valor agregado
gue demanda el mercado, iii) Conocimiento pleno para el desarrollo de [as formulaciones y la elaboracién de los nuevos productos con valor
agregado identificados (procesamiento), iv) Conocimiento sobre la gestion financiera y evaluacion de costos en el procesamiento de la
producci6n acuicola y v) Conocimiento pleno sobre la normativa sanitaria y las certificaciones de calidad en el procesamiento de productos
acuicolas

Certificacion

La certificacién del Programa de Especializacion en elaboracién de nuevos productos con valor agregado a partir de las especies trucha y filapia,
estara a cargo de la Universidad Nacional de Jaén y la entidad proponente Asociacién Emprende Ideas Perd.

7.3.2 Malla Curricular:

N° Mddulo Duracién (hrs)  Responsable

1 Sistema de gestion de la calidad en el procesamiento del pescado 48 MARINO QUIROZ ADRIANO

2 Técnicas de procesamiento para prolongar la vida Util (conservacion) 48 MARINO QUIROZ ADRIANO
del pescado

3 Manipuleo y tratamiento primario de carne de pescado derivadodela 56 MARINO QUIROZ ADRIANG
produccién acuicola (trucha y tilapia) y prospeccion de nuevos
productos

Médulo 1 : Sistema de gestién de la calidad en el procesamiento del pescado

N° Tema/Curso Descripcion ' Horas Sesiones
1 Aplicacién de un sistema de La seguridad de los alimentos descansa sobre tres pilares que son; andlisis de 24 3
control de calidad en riesgos, control de procesos y control del ambiente, siendo estos factores
acuicultura. dependientes uno de otro para lograr la seguridad deseada es ahi donde radica la

importancia de la gestién de la calidad el el procesamiento de alimentos, el tema
esta dirigido a que los participantes adquieran las capacidades para el desarrollo
de sistemas de contral de calidad en la actividad acuicola

2 Los agentes causantes de las  La carne de pescado como cualquier otro alimento puede ser transmisor de 8 1
enfermedades agentes patégenos para el ser humano y generar enfermedades. Asf también
pueden estar contaminados con plaguicidas, fungicidas o metales pesados,
ademds con medicamentos de uso vetetinario, utilizados sin supervision
profesional. A través de este punto se pretende impartir a los estudiantes los
detalles del manejo adecuado del pescado

3 Lacadenade frio en el En este punto se pretende abordar la importancia de la cadena de frio en el ciclo 8 1
mantenimiento de la calidad del de conservacién de los productos acufcolas, tipos de cadena de frio y su
pescado funcionamiento en la conservacion de los alimentos

4 Conceptos de inocuidad y La confusién entre estos dos conceptos es muy comdn entre la gente, debido a 8 1
calidad de alimentos que es costumbre en el manejo de los alimentos utilizar el término de “control de

calidad” en forma genérica, incluyendo a ambos; por lo que a través de este tema
se pretende darle los conceptos necesario a los participantes para que se de la
importancia adecuada a este tema dentro de lo que es el procesamiento de

alimentos
Médulo 2 : Técnicas de procesamiento para prolongar la vida dtil (conservacién) del pescado
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N° Tema/Curso Descripcién | Horas Sesiones
1 Embalaje y almacenamiento del El envase para transportar y almacenar el pescado presenta varias ventajas como 8 1
producto son: Proteccion del producto, previene fenémenos de deshidratacion, aisla el

producto de contaminantes, facilita la manipulacién, mejora la presentacién del
producto en el mercado y facilita el comercio. Por dicho motivo la eleccién
adecuada del material es de fundamental importancia para preservar el producto
con mas tiempo, impidiendo la alteracidn o deterioro del alimento almacenado,
conservando su calidad y los valores nutritivos del producto, este ftem esta
evocado a describir este proceso

2 Maétodos de conservacion del En la actualidad existe una amplia variedad de métodes que se utiliza para la 24 3
pescado conservacion de productos alimenticios, en este ftem se pretende describir los
principales métodos de conservacién de facil acceso a los acuicultores, tales como:
i) Temperatura baja y alta, ii) salazén, iii) secado y iv) ahumado. Se desarrollard
mediante sesiones tedricas y précticas

3 Fundamentos de la En esta competencia, se impartiran las técnicas de preservar el producto durante 16 2
conservacion del pescado mas tiempo, desarrollando técnicas para mantener en primer lugar el producto
fuera del alcance de estos microorganismos, como asl también proporcionar
condiciones inapropiadas para su desarrollo. El controf de la multiplicacién de
microorganismos en la carne de pescado se realiza mediante disminucién de los
factores que favorecen su desarrollo como: a) Disponibilidad del agua b)
Temperatura c) Oxigeno d) Tiempo

Mddulo 3 : Manipuleo y tratamiento primario de carne de pescado derivado de ia produccién acuicola (trucha y tilapia) y prospeccion de nuevos

productos
N° Tema/Curso Descripcion Horas  Sesiones

1 Manipulacién higiénica Se veran temas referidos al manejo del agua, adecuacion de la superficie de 8 1
trabajo, quipos y herramientas a utilizar, limpieza del personal, aimacenamiento y
el manejo de las instalaciones de procesamiento primaric en si

2 Presentacicnes del pescado Por intermedio de sesiones tedrico précticas, se pretende instruir a los 16 2
para el mercado participantes en temas referidos a las diferentes presentaciones del pescado en el
mercado (entero fresco, entero eviscerado, congelado,
descabezado y eviscerado, molido, cortes especiales, cortes en rodajas)
adiestrando a los estudiantes con sesiones practicas sobre el tema

3 Cambios post-mortem en el Mediante este tema se pretende impartir a los estudiantes las caracter(sticas que la 16 2
pescado carne del pescado adquiere post morten, profundizando en procesos biolégicos
como la autdlisis y destruccién microbiana; asf mismo se les pretende adiestrar
para saber discernir sobre frescura y deterioro del pescado, esta se dividira en
sesiones tedrica practica

4 Anatomfia de los peces Mediante este tema se pretende instruir a los participantes en lo referido a la 8 1
anatomia de los peces, enfocandose en las especies trucha y tilapia, centrdndose
en la estructura organoléptica, que posibilite y adecuada identificacién de los
nuevos productos con valor agregado a poder obtener a partir de su carne

5 Composicién guimica de la Mediante este tema se pretende instruir a los participantes del curso de 8 1
carne de pescado (principales  especializacion en temas referidos a la estructura quimica de la carne de pescado
componentes) a nivel de cantidad de agua, proteinas, grasa, carbohidratos, sales minerales,

vitaminas, que posibiliten darles elementos de juicio para determinar un adecuado
manipuleo en su procesamiento.

8. PLAN DE TRABAJO DEL SUBPROYECTO

8.1 Desarrollo del plan de trabajo y sus componentes

8.1.1 Actividades de los componentes:

|
N° Componente Nombre de la Unidadde Meta Medio de verificacién
Actividad Medida !
1 Desarrollo de curso Validacién de la malla Malla 01 malla  Informe de la validacién de la malla curricular
Documento de Postulacién Sistema de acompanamiento de proyectos en linea - SAPEL v 2.0 Pégina 8 de 16

o4




e 5 )
@ B 2JPNIPA THE WORLD BANK
ACUICULTURA - SFOCA - SP-2021-00379 (Versién 2) ? SAPEL v 2.0
especializado en curricular acorde con  curricular  validada
técnicas de lo requerimientos de
procesamiento y las cadenas de valor
formulacién de nuevos de la trucha y tilapia
productos en la provincia de
Jaén en la regién
Cajamarca
2 Desarrollo de curso Implementacién de Plan de 1 Documento de plan, lista de inscritos
especializado en plan de difusién y difusion
técnicas de promocidn del curso
pracesamiento y de especializacién de
formulacién de nuevos elaboracion de nuevos
productos productos con valor
agregado de trucha y
tilapia
3 Desarrollo de curso DISENO DE Médulo 2 Informe de desarrollo de médulo
especializado en MODULOS PARA EL
técnicas de DESARROLLO DEL
procesamiento y PROGRAMA DE
formulacién de nuevos ESPEGIALIZACION
preductos
4 Desarrollo de curso Desarrollo de los Médulo 2 Lista de asistencia, informe del desarrollo del mddulo, resefia
especializado en médulos tedrico- fotogréfica, etc
técnicas de précticos en
procesamiento y elaboracién de nuevos
formulacién de nuevos productos con valor
productos agregado de trucha y
tilapia
5 Desarrollo de curso Proceso de Certificados 35 Certificados, resefia fotograficas, etc
especializado en certificacion de
técnicas de capacidades
procesamiento y adquiridas
formulacion de nuevos
productos
6 FORTALECIMIENTO RECURSOS Mes 8 Informes mensuales
INSTITUCIONAL HUMANOS
7 FORTALECIMIENTO LINEA BASE Estudio 1 Documento de estudio de linea de base
INSTITUCIONAL
8 FORTALECIMIENTO TALLERDEINICIO  Taller 1 PPT, informe de desarrollo de taller, resefa fotogréfica, lista de
INSTITUCIONAL asistentes
9 FORTALECIMIENTO TALLER DE GIERRE Taller 1 PPT, informe de desarrollo de taller, resefa fotogréfica, lista de
INSTITUCIONAL asistentes
10 FORTALECIMIENTO LINEA DE SALIDA Estudio 1 Documento de estudio de linea de salida
INSTITUCIONAL
11 GESTION DEL GASTOS DE Mes 8 Informes
SUBPROYECTO GESTION Y
ADMINISTRACION
DEL SUBPROYECTO

8.2 Recursos Humanos

N° TipoDoc. Ndmero Rol en el Subproyecto Nombres y Apellidos 1 Celular Correo Invitacién
de Doc. |

1 DNI 74315825 Proyectista LUIS EDINSON RIMARACHIN CUEVA 939247649 rimacu95@gmail.com Aceptada

2 DNI 74315825 Coordinador LUIS EDINSON RIMARACHIN CUEVA 939247649 rimacu95@gmail.com Aceptada

3 DNI 27857930 Representante Legal Marino Quiroz Adriano 942930261 miquiad19@yahoo.es Ne aplica

4 DN 19259319 Representante Legal OSCAR ANDRES GAMARRA TORRES 941984686 presidencia@unj.edu.pe No aplica
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5 DNI 27857930 Equipo Técnico MARINO QUIROZ ADRIANO 942930261 miquiad19@yahoo.es Aceptada
6 DNI 42388743 Equipo Técnico MARLO ALBERTO PEREZ JIMENEZ 976152355 marper.mapj@gmail.com Aceptada

8.3 Aporte Fisico / Producto / Insumo de Conocimiento

N° Tipo Rol. Entidad Nombre del Aporte | Cantidad Descripci6n

1 Bien E. Proponente ASOCIACION Ambientes para el desarrollo 1 Salones de clase con lo
EMPRENDE IDEAS  de las actividades del SP implementos necesarios para el
PERU desarrollo de los cursos, ambientes

de crianza de trucha para el
desarrollo de las practicas de los
alumnos

9. ASPECTO SOCIAL Y AMBIENTAL DEL SUBPROYECTO

9.1 Aspectos sociales y ambientales

N° Tipo de Aspecto Aspecto Social/Ambiental Impacto no deseado

1 Social Otros (Especificar) - Seleccién de participantes al Otros (Especificar) - Sistema de seleccidn no promueva la
curso pa...

2  Ambiental Otros (Especificar) - Materiales usados que provienen Otros (Especificar) - Uso indiscriminado de materiales como
de esp...

3 Social Otros (Especificar) - Manejo sanitario del COVID-19 a Otros (Especificar) - La organizacién del curso incumplen
nivel ... co...

4  Ambiental Residuos no peligrosos generados (desechos Darios en la salud humana -

organicos, residu...

Aspecto Social/Ambiental N° 1

Tipo de Aspecto Aspscto Social/Ambiental Impacto no deseado

Social Otros (Especificar) - Seleccién de participantes al Otros (Especificar) - Sistema de seleccién no promueva la
curso participacion de grupos vulnerables (mujeres)

Medidas de control/mitigacién

Considerar un nimero minimo de participacion de mujeres como pate de los participantes del curso de especializacion

Aspecto Social/Ambiental N° 2

Tipo de Aspecto Aspecto Social/Ambiental Impactolno deseado

Ambiental Otros (Especificar) - Materiales usados que provienen Otros (Especificar) - Uso indiscriminado de materiales como
de especies vegetales (arboles) el papel propician la deforestacién

Medidas de control/mitigacién

En el curso se priorizara el uso de material digital evitando en la medida de lo posible el uso de palpel

T Aspecto Soclal/Amblental Impacto‘ no deseado

po de Aspecto

Social Otros (Especificar) - Manejo sanitario del COVID-19 a Otros (Especificar) - La organizacién del curso incumplen
nivel de los participantes del curso (Bioseguridad) con la normativa que existe para el manejo de la
BIOSEGURIDAD acorde a lo establecido en la emergencia
sanitaria del COVID-19

Medidas de control/mitigacién |

Se implementara un plan de bioseguridad para el desarrollo del curso acorde con la normativa establecido por el MINSA, para el caso de las
sesiones practicas que se pretenden desarrollar de manera presencial.
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Aspecto Social/Ambiental N° 4

Tipo de Aspecto Aspecto Social/Ambiental Impacto no deseado
Ambiental Residuos no peligrosos generados (desechos Dairios en la salud humana -
organicos, residuos domésticos, aparejos en desuso,

etc.) -
Medidas de control/mitigacién ‘

Desarrollar como parte del curso, capacidades para la implementacion de las BPM en el procesamiento de las especies trucha y tilapia

9.2 Beneficiarios directos del subproyecto

PERSONAS BENEFICIARIAS DIRECTAS | HOMBRES MUJERES TOTAL

Agentes productivos: son aquellos beneficiarios directos del subproyecto que pertenecen a las entidades 22 13 35
de la demanda (Pescadores artesanales, productos acuicolas y otros actores individuales que participan
en la cadena de valor).

Agentes de innovacién: Profesionales/técnicos que pertenecen a las entidades de la oferta brindando 3 2 5
servicios de innovacion.

TOTAL 25 15
INSTITUCIONES BENEFICIARIAS DIRECTAS ' NUMERO DE INSTITUCIONES
Entidades de la demanda: son aquellas instituciones que forman parte de la alianza estratégica, que 1
pertenecen a las entidades de la demanda.
Entidades de la oferta: Son aquellas instituciones publicas y privadas que forman parte de la alianza 1
estratégica y que forman parte de la oferta.
TOTAL 2
Documento de Postulacién Sistema de acompafamiento de proyectos en linea - SAPEL v 2.0 Pagina 11 de 16
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10.2 Perfil de Mercado
10.2.1 Perfil de Egresado(a) 1

Se espera que el egresado del curso de especializacién en elaboracion de nuevos productos con valor agregado a partir de las especies trucha y
tilapia tenga un perfil innovador con prospectiva hacia el disefio y elaboracién de nuevos productos que se puedan formular a partir de la carne
de trucha y tilapia, que permita ampliar el mercado de estas especies a nivel de Ia regién Cajamarca.

10.2.2 Area de Desempefic Laboral

El drea de desempefio laboral que se proyecta sea abordada por los egresados del curso de especializacién, es el de ofrecer servicios de disefio,
formulacién y elabaracidn de nuevos productos con valor agregado a partir de las cadenas de valor de trucha y tilapia, a las organizaciones de
acuicultores del &mbito de la provincia de Jaén
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